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Koivunpunikkitatti: yksi vai viisi lajia?

MAURI KORHONEN

Otsikon kysymys viittaa teokseen Funga Nordica (2008) jonka luvussa

Leccinum (H. Knudsen & A. Taylor) esitetddn, ettd keltapunikkitatti (L. cerinum),
nukkapunikkitatti (L. callitrichum), kalvaspunikkitatti (L. roseotinctum) (ja
pohjanpunikkitatti, L. atrostipitatum, jota ei erikseen mainita) ovat vain yksi ja sama
laji, koivunpunikkitatti (Leccinum versipelle) ja muut edelld mainitut vain Leccinum
versipelle -lajin synonyyminimid. DNA-tutkimuksissaan Knudsen & Taylor eivit
mielestddn voineet pitdd niitd omina erillisind lajeinaan. Ndistd samoista lajeista
tekemini makroskooppiset ja mikroskooppiset tutkimukset 25 vuoden ajalta
puolestaan osoittavat ndiden taksonien viliset suuret, selvit ja pysyvit erot ja
viittaavat siihen, ettd kaikki viisi ovat selvésti omia lajejaan.

Tdssd jutussa katsotaan tarkemmin ndiden
taksonien morfologisia eroja joista Funga
Nordica mainitsee vain sen, ettd kalvaspunik-
kitatti on koivunpunikkitatin albiinomuoto.
My®s lajien mikroskooppiset erot esitelldén
ohessa. Téassd késitellyt viisi punikkitattilajia
ovat kaikki koivulajiemme mykorritsasie-
nid ja yleisid tai jokseenkin yleisia kaikkial-
la maassamme pohjoiset tunturikoivikot,
osin jopa paljakatkin, mukaan lukien. Nii-
den kaikkien malto punertuu ja tummenee
leikkauspinnassa, myos kalvaspunikkitatin,
huolimatta sen muutoin hyvinkin vaaleasta
viristd. Sekd koivujen ettd niiden seurassa
kasvavien Leccinum-lajien yleisyys ja runsaus
meilld helpottavat runsaan aineiston keruuta
ja havaintojen tekoa luonnossa. Fennoscan-
dia onkin erityisen suotuisaa aluetta punik-
kitattien selvittelyssa.

Makroskooppiset tuntomerkit

Punikkitattien vérikkyys kiinnittdd helpos-
ti ehkd liiaksikin katsojan huomiota, mutta
on hyvé tietdd ettd punikkitateilla lakin véa-
rivaihtelu on ldhestulkoon yhtd suurta kuin
vaikkapa haperoilla. Viéreihin vaikuttavat
paljon muun muassa tatin ik, kasvupaikka
ja sédolosuhteet. Siksipé lakin véri yksin ei
vilttimattd aina ole punikkitattien luotetta-
vin ja helpoin tuntomerkki.

Téssd on esitetty tiivistettynd kustakin
lajista selvid luonteenomaisia tuntomerk-
kejd, joihin kannattaa aluksi keskittyd lajien
tunnistamisessa. Yksityiskohtaisia ja perus-
teellisia lajikuvauksia voi katsoa tattikirjalli-
suudesta. Ohessa on lajeista myos vérikuvat
jotka osaltaan toivottavasti auttavat ndiden
viiden lajin tunnistamista.

Koivunpunikkitatti,

Leccinum versipelle (kansikuva)

Lakin védri on kellanpunainen. Punertava-
voittoinen vérisdvy yleensd nédkyy vield van-
hassa haalistuneessa lakissakin. Nuoressa
vasta avautuvassa lakissa pillistén pinta on
tummanharmaa. Tédysikasvuisessa tatissa
pillistd liittyy jalkaan yleensd jokseenkin loi-
vakoloisesti, ei jyrkdn syvékoloisesti, koska
pillit eivét ole kovin pitkat. Jalan pohjavari
on joko valkoinen tai vaalean harmaasa-
vyisen valkoinen ja jalan nukkatupsut ovat
nuorena harmaat, sitten tummanharmaat ja
lopulta aivan mustat.

Keltapunikkitatti,

Leccinum cerinum (kuva 1)

Lakin védri on punertavan keltainen ja pysyy
yleensd vanhana ja haalistuneenakin kellan-
sdvyisend koivunpunikkitattiin verrattuna.
Nuoren pillistén pinta on vaalea, kermankel-
tainen, ei tummanharmaa. Tédysikasvuisessa
keltapunikkitatissa pillisté liittyy jalkaan
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Kuva 1. Keltapunikkitatti, Leccinum cerinum, Enontekid, Kilpisjarvi, Ahdaskuru. Tunturikoivikossa. - Va-
lokuva 17.8.2000 M. Korhonen (12975 ).

yleensi jyrkin syvikoloisesti. Jalan pohjava-
ri on punasdvyisen vaaleanharmaa ja jalan
nukkatupsut ovat aluksi punaruskeat, van-
hemmiten tummanruskeat ja lopulta hyvin-
kin tummat.

Nukkapunikkitatti,

Leccinum callitrichum (kuva 2)

Lakki on vaalean beesinvirinen ja himme#n
mattapintainen, tihednukkainen. Sienen lakki
on enimmékseen ilman punaisen virin hai-
vddkddn, joskus kuitenkin hieman punasé-
vyinen. Nuoren pillistén pinta on vaalea, ei
tummanharmaa kuten koivunpunikkitatilla.
Jalan pohjavari on vaalea, jokseenkin valkoi-
nen ja jalan nukkatupsut ovat yleensi pienet,

mustat ja sijaitsevat kohtalaisen tiheissi. La-
jia ei heti punikkitatiksi luulisikaan, mutta
mallon tummeneminen paljastaa asianlaidan.

Pohjanpunikkitatti,

Leccinum atrostipitatum (kuva 3)

Lakin véri on tumman punaruskea. Nuoren
pillistén pinta on vaaleanruskea, ei tumman-
harmaa. Jalan pohjaviri on vaalea, joskaan ei
ihan valkoinen ja nukkatupsut ovat mustat,
kookkaat ja usein niin tihedssi, ettd jalan vé-
rivaikutelma on suorastaan mustanpuhuva.
Lajin vérit ovat muihin punikkitatteihin ver-
rattuna aika tummat, jopa ikdén kuin synkén
oloiset, joten sen tunnistaminen on jokseen-
kin helppoa. Se kasvaa kaikkialla Suomessa,
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Kuva 2. Nukkapunikkitatti, Leccinum callitrichum, Enontekio, Kilpisjarvi, Ahdaskuru. Tunturikoivikossa.
— Valokuva 27.8.2001 M. Korhonen (13135).

mutta voinee olla pohjoisessa muuta maata
yleisempi.

Kalvaspunikkitatti,

Leccinum roseotinctum (kuva 4)

Kookas laji. Lakki on joko kokonaan valkoi-
nen, luunvalkoinen tai vanhempana myos
vaaleanpunertavan sdvyinen. Kosketetut ja
vioittuneet kohdat tummuvat. Pilliston pinta
on nuoresta pitden vaalea. Jalka on valkoinen,
jalan nukkatupsut ovat vaaleat, jokseenkin
valkoiset, kookkaat ja karkearakenteiset. On
yleinen koko Suomessa ja runsas myds tun-
turialueilla. — Toisena valkoisena ldhilajina
mainitaan Leccinum percandidum josta minulla
ei ole tarkempaa tietoa eikd omia havaintoja.

Mikroskooppiset tuntomerkit

Sienten tunnistamisessa voidaan kiyttda
apuna my6s mikroskooppisia elementteja
kuten itioitd, basidioita, kaulokystideji ja la-
kin pintarakennetta ynnd muuta. Kaikki mik-
roskooppisetkaan tuntomerkit eivit aina ole
yksiselitteisen erilaisia. Ratkaisevaa onkin
tuntomerkkien yhdistelmd. Vertailu luonnis-
tuu parhaiten jos mikroskooppiset havainnot
piirtdd paperille.

Itidkoko on hankala tuntomerkki siitd syys-
td, ettd monien lajien itidkoot ovat osittain
padllekkéisid ja kokoerot tilastollisia, samoin
kuin itididen Q-arvot (pituuden ja leveyden
suhde), mitkd nekin lasketaan keskiarvoista.
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Kuva 3. Pohjanpunikkitatti, Leccinum atrostipitatum, Enontekid, Kilpisjirvi, Kalela. Tunturikoivikossa. —
Valokuva 23.8.1998 M. Korhonen (12658).

Pelkkien kokoerojen ohella itiissd on myds
muotoeroja, joista kokemuksen karttuessa
voi olla enemmaén apua.

Monilla lajeilla kaulokystideissd, jalan pinnal-
la pystyssé torrottavissd tukisoluissa, on hy-
vid tuntomerkkejé, jos etsii ja mittaa tdyteen
kokoonsa kasvaneita kystidejd. Suurin osa
niistd yleensd on keskenkasvuisia, jolloin nii-
den muodot ja koot ovat mitd milloinkin.

Lakin pintarakenteessa on lajien vililld suu-
ria, selvid ja pysyvid eroja sekd rihmojen si-
jainnissa ettd usein rihmojen solukoossa ja
muodossa. Ndma rakenteet ovat pysyvid, il-
man mitdén lajien valisid vahittaisid liukumia.

Olen mikroskooppisissa tutkimuksissani
kdyttdnyt virjddmattomis leikkeitd minka
etuna on, ettd lajin voi monesti tunnistaa jopa
pintakelmun rihmojen luonnollisen virin pe-
rusteella. Leike tehddan kuivatun lakin pin-
nasta leikkaamalla siitd partakoneen terélla
ohut viipale. Pelklla vedelld kostutettu pala
pehmenee ja litistyy lasia kevyesti painele-
malla helposti riittavan tasaiseksi peitinlasin
alla.

Mikroskooppiset tuntomerkit on piirretty ka-
silld olleista kerdyksistd (ndytteiden kerdys-
numerot mainittu), eikd ole erikseen pyritty
tilastolliseen tarkkuuteen, miki ei paljokaan
maédritystydtd auttaisi. Toisaalta ilmoitetut
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Kuva 4. Kalvaspunikkitatti, Leccinum roseotinctum, Enontekit, Kilpisjarvi, Siilasjoki Mallan kohdalla.
Tunturikoivikossa. — Valokuva 1988 M. Korhonen (8523).

mitat kylld pitdvdt yhtd tekemieni laajempi-
en havaintosarjojen kanssa. — Ohessa olevat
selvidt tuntomerkit ja niiden suuret erot pu-
hukoot puolestaan.

Koivunpunikkitatti,

Leccinum versipelle (kuva 5)

Itidkoko on 14-17 x 4,5-5 um, niiden Q -arvo
on keskimddrin 3,2 ja tilavuus keskiméddrin
175 pm3. — Itidt ovat levedmmiit ja lyhyem-
mit kuin keltapunikkitatilla. Itidkannat ovat
yldosastaan pyo6rednpulleita, mutta tyvipuo-
leltaan hoikkia. Kaulokystidit ovat 32-70
pm pitkid ja 11-24 pm leveitd, joko levedn
nuijamaisia, tai keskeltd leveitd ja latvasta ja
tyveltddn kapeita, hyaliineja tai osittain si-

salloltddn vaaleanruskeita. Pintakelmun rih-
mojen solut ovat 20-70 um pitkid ja 6~12 um
leveitd, joko hyaliineja tai vaaleanruskeita,
sisilld varipartikkeleita tai ovat kokonaan ta-
saisen vaaleanruskeita. Etenkin lakin pinnan
suomulaikkuisissa kohdissa on ohuita tasa-
virisen keltaisia ikddn kuin maitiaisnesteen
tayttdmia rihmoja toisiinsa kietoutuneina
16yhind ryppaind.

Keltapunikkitatti,

Leccinum cerinum (kuva 6)

Itidkoko on 15-18,5 x 4-5 pym, niiden Q) -arvo
on keskimddrin 3,7 ja tilavuus keskim&arin
175 pmd. — Itiét ovat hieman kapeampia ja
selvdsti pidempid kuin koivunpunikkitatin.
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Kuva 5. Koivunpunikkitatti, Leccinum versipelle,
(M. Korhonen 10240 ja 12917) a) itidit4, b) itiokan-
toja, c) kaulokystidejd ja d) pintakelmun rihmoja.
— Kaikki elementit x 1000. — Piirros M. Korhonen.

Kuva 6. Keltapunikkitatti, Leccinum cerinum, (M.
Korhonen 12626 ja 12970) a) itiditd, b) itibkanto-
ja, c) kaulokystideja ja d) pintakelmun rihmoja. -
Kaikki elementit x 1000. - Piirros M. Korhonen.

D000 N
000

i



SIENILEHTI 63(2) 41

UG
il

20 pm C
Kuva 7. NukkapunikKkitatti, Leccinum callitrichum, / i
(M. Korhonen 12635 ja 12641) a) iti6it4, b) itickan-
toja, ¢) kaulokystideja ja d) pintakelmun rihmoja.
- Kaikki elementit x 1000. — Piirros M. Korhonen.

Kuva 8. Pohjanpunikkitatti, Leccinum atrostipi- \
tatum, (M. Korhonen 12658 ja 12968) a) itititd, b) \ -
itickantoja, ¢) kaulokystidejd ja d) pintakelmun r’“\
rihmoja. — Kaikki elementit x 1000. — Piirros M.

Korhonen. F——’\\ / “,)

20 pm ) \‘\ / /
0000~
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Kuva 9. Kalvaspunikkitatti, Leccinum roseotinctum,
(M. Korhonen 12632 ja 14006) a) itidité, b) itiokan-
toja, ¢) kaulokystidejd ja d) pintakelmun rihmoja.
- Kaikki elementit x 1000. - Piirros M. Korhonen.

Itiokannat ovat latvasta tyveen tasaisesti ka-
penevia ja tyvestd hieman paksumpia kuin
koivunpunikkitatilla. Kaulokystidit ovat 45—
85 pm pitkid ja 11-16 ym leveitd, solakan nui-
jamaisia, tai myds keilamaisia, latvastaan ja
tyveltddn ohuempia, keskimédrin solakampia
kuin koivuntunikkitatin. Pintakelmun rih-
mojen solut ovat 25-70 pm pitkid ja 5-15 pm
leveitd, hyaliineja tai tasaisen vaaleanruskei-
ta — ruskeita ja sisalld on toisinaan myds v-
ripartikkeleita. Lakin pintakelmun kookkaat
rihmat ovat usein yli 10 pm, aina jopa 17 pm
leveitd. Koivunpunikkitatilla i isojen rihmojen
leveys on enimmilldadn 10 pm ja enimmékseen
alle sen. Keltapunikkitatilla suomumaisiin
kohtiin kasautuneet rihmat ovat hieman pak-

. 20um |

|

sumpia ja vaaleampia kuin vastaavalla koh-
dalla koivunpunikkitatilla olevat.

Nukkapunikkitatti,

Leccinum callitrichum (kuva 7)

Itidkoko on 15-17 x 4-5 um. Niiden Q -arvo
on keskimadrin 3,5 ja tilavuus keskimadrin
158 pm® eli iti6t ovat pituuteensa nihden
kohtalaisen kapeita. Itickannat ovat 30 pm
pitkid, latvasta 8-10 pm ja tyveltd 34 leveitd
pm. Kaulokystidit ovat 50-80 pitkia ja 12-26
pm leveitd, kérjestddn kapeita ja keskiosal-
taan leveimmilldan. Lakin pintakelmussa
ohuet 3-5 leveit keltaiset perusrihmat ovat
usein yhdensuuntaisina tiheini kimppumai-
sina juonteina. Liséksi kelmussa on suuria



8-15 pum leveitd rihmoja joiden solupituus
15-60 pm. Niiden siséltd tasavérisen hai-
lakan keltainen tai my&s hienorakeista, tai
joskus véripartikkelit solun sisdlld tummina
epasadnnollisind kasautumina.

Pohjanpunikkitatti,

Leccinum atrostipitatum (kuva 8)
Itidkoko on 14,5-17 x 4-5 pym. Niiden Q -arvo
on keskimdirin 3,5 ja tilavuus keskimédarin
168 pm?3 el itiét ovat pituuteensa ndhden koh-
talaisen kapeita. Itickannat ovat kookkaita ja
tukevahkoja, yldosastaan 10 um ja tyveltaén
5-7 pm paksuja. Kaulokystidejd on runsaasti
ja ne ovat kookkaita, usein tasavirisen tum-
mia, 40-70 pum pitkid ja 14-20 um leveitd, kei-
lamaisia, pitkdn ohutlatvaisia ja myos tyvel-
taan ohuita. Muihin ohessa oleviin ndhden
pintakelmun rihmojen solut ovat kookkaita.
Rihmat ovat 10-20 leveiti ja solut 20-100 pm
pitkia. Paikoittain pinnassa on hyvin tiheina
rykelmind ohuempia tumman punaruskeita
rihmoja. — N&istd varikkaistd rihmastokasau-
tumista osaltaan juontunee pohjanpunikkita-
tin synkedn voimakas lakin véri.

Kalvaspunikkitatti,
Leccinum roseotinctum (kuva 9)
Itidkoko on 15-17,5 x 4-5 pym. Niiden Q -arvo
on keskimdarin 3,6 ja tilavuus keskimédrin
171 pmd, eli itivt ovat kapeita ja pitkid. Itic-
kannat ovat yldosastaan 10 pm tyveltd 5 um
leveitd, ldhinnd tavanomaisia. Kaulokysti-
dit ovat 30-60 pm pitkid ja 8-17 pm leveitd,
keilamaisia tai kapean nuijamaisia, enim-
mikseen pienikokoisia, joko yleensd aivan
hyaliineja tai ainakin hyvin vaaleita. Etenkin
lakin pinnan suomumaisissa kohdissa run-
saasti jokseenkin hyaliineja rihmoja, joiden
paksuus 6-15 pm ja solujen pituus 20-60 um.
Ohuet perusrihmat ovat hyvinkin pitkdsolui-
sia, hyaliineja, mutta joukossa my®s yksivari-
sen vaaleanruskeita rihmoja.
“Koivunpunikkitatin albiinomuoto” kal-
vaspunikkitatti on mikroskopialtaan koivun-
punikkitattiin verrattuna tdysin erilainen. Iti-
oiden pituuden / leveyden suhde on tyystin
toinen, jalan kaulokystidit ovat pienet ja la-
kin pintakelmun rihmat kaksin verroin pak-
summat kuin koivunpunikkitatilla. Korostan
ettd ndiden kahden lajin mikroskooppisten
rakenteiden erot ovat suuria, pysyvia ja il-
man mitddn vahittdisia liuvkumia.
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In the Leccinum versipelle group

- one or five taxa?

According to DNA studies Leccinum cerinum, L. cal-
litrichum, L. atrostipitatum and L. roseotinctum seem
to be synonyme names of Leccinum versipelle. Du-
ring my 25 years long studies of this group I have
found so many permanent and great ecological,
macroscopical and microscopical differences that I
consider all five as distinct species.

Knudsen, H. & Taylor, A. 2008: Leccinum 169-173.
In Funga Nordica. - Nordsvamp, Copenhagen.
965 s.

Korhonen, M. 1995: New boletoid fungi in the ge-
nus Leccinum from Fennoscandia. — Karstenia
35:53-66.

Korhonen, M. 2004: Kilpisjdrven seudun suursie-
nista. — teoksessa Suurtuntureiden luonto (toim.
A. Jarvinen ja S. Lahti). — Palmenia — kustannus.
229s.

Mauri Korhonen

Kasvimuseo

PL 7, 00014 Helsingin yliopisto
s-posti mauri.korhonen@helsinki.fi
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Oulujokivarren herkkutattikaupasta

ARTTU A. RAUHALA

Kimmo af Ursin kirjoitti edellisessd Sienilehdessa (1/2011) “Kuuma kesé ja paljon
laadukkaita herkkutatteja”. Kimmo paneutui tuntemuksellaan Eteld-Suomen
herkkutattien poimintaan ja vientikauppaan. Samalla hén antoi myés arvioita
Oulun seudun herkkutattien ja méannynherkkutattien esiintymisistd ja niiden
kaupasta. Kuuma oli kesd my6s Oulujokivarressa, mutta silti kauden ensimmaéiset
laadukkaat herkkutatit ldhtivét kohti Italiaa Oulun seudulta. Peréssa tulivat Etel4-
Suomi ja vasta viikkojen peréstéd Dalla Vallen perinnekentit Karjalassa.

Kimmo af Ursin

Kimmo on hurahtanut luontoon. Herkkuta-
tit ja niiden talteenotto on lahelld sydanta.
Vuodesta 1995 lahtien hén on kehittanyt ja
jalostanut herkkutattien nopeaa keruuta ja
vientikauppaa. Tamd edellyttdd sienisadon
aikaan metsédssd vithtyvid ihmisid ja kevittal-
visin pidettyjd tattitupailtoja, joissa kdydaan
ldpi herkkutatit, niiden kunto ja luokitus ja
samoin niiden ostopaikat ja kiertdvien osto-
autojen reitit. Samalla perustetaan hilytysjar-
jestelmd, joka toimii heti herkkutattien nous-
tessa ja tattien keruuseen hélyttaa tattivartio
jolloin poimintakausi kdynnistyy.

Oulujokivarressa Arttu A. Rauhala

Samoin tdidlld Oulun seudulla on herkkutat-
teihin hurahtaneita ja homma toimii edelld
kerrotusti. Nyt Oulujokivarteen on kehitetty
my®s aivan eteldn malliin uutta tattikulttuu-
ria. Sitd on tydstetty jo muutama vuosi ja hy-
vin tuloksin. Toissa vuonna se tuotti jo ton-
neittain hyvélaatuista herkkutattia.

Sen tyomenetelmit ovat jo hyvéksi havai-
tut ja koetut: eli metsdssd viihtyvien kanssa
pidetddn yhteyttd tatti-illoissa tai tattitapaa-
misilla. Kutsu tapahtumiin ilmoitetaan pai-
kallislehdessd tai tekstiviestind. Tatti-illassa
késitellddn ne sienilaadut ja luokat, jotka
Dalla Valle ostaa. Ndin edetdén ja harrastus
tuo monelle paksusti leivinpéélle panemista.
Hyvin ovat poimijat nyt hommaan tyytyvéi-
sid. Ennen heille poimiminen oli sit, jotta ei
kannata. Se oli silloin. Ei ollut varmuutta sii-
td, ettd saiko sienensd myytyd ja mitd niistd
maksetaan, tai saako edes autokuluja. Jos ei

16ytynyt ostajaa, niin roskikseen meni koko
sienireissun saalis, mutta nyt on toisin. Se on
se uusi tattikulttuuri.

Nyt tattitapahtumiin

Jos et ole ehtinyt tattitapahtumiin tai -tu-
pailtoihin, niin ensiavun saat netisti ja os-
topaikalla. Nyt tyostetty uusi sienikulttuuri
on sitd, ettd avaat sieniaikaan netin ja menet
Dalla Vallen hyvin péivitetyille kotisivuille.
Sieltd ndet miti sienid ostetaan, milloin ostot
alkavat, ostopaikat, kiertdvit ostoautot, osto-
ajat ja ostohinnat. Samoin sieltd ndet sienten
késittelyohjeet, jotta tuot sienet vaaditulla ta-
valla eli puhdistettuna ostopaikalle.

Odotellessa

Viime vuoden kuiva kevitpuoli ja kesd toi-
vat monille harmaita hiuksia. Sienimailla
kdvellessd vain rutina nousi sienikentilta.
Heindkuun helteet kdynnistyivdt kolmas
pdivd heindkuuta ja samana pdivéna tulivat
uudet mansikat torimyyntiin. Hyvin ne oli-
vat pienid ja vaivaisen oloisia, kuivuudesta
krsineitd. Vain jokunen vesipisara tuli sinne
tanne. Tattirihmastot saivat levitd ja odotella
tulevaa nousukautta. Sienisateita kaivattiin.
Pohjois-Karjalasta oli kevétpuolella kuu-
lunut kummia, ettd jos talvelle on vahvasti
lunta ja kovat pakkaset, niin on tulossa hyva
sienivuosi. Moni sille silloin vain hyméhti.

Elokuu 2010

Elokuun alkupuolella tuli muutamia sade-
kuuroja, sinne tdnne. Kentéltikin naistd tie-
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Kuva 1. Herkkutattien ostoa 2010 Oulujokivarressa. — Valokuva Arimo Eklund.

dotettiin. Niilesjdrven takana ja samoin Mu-
hoksella tuli vettd. Néistd tapahtumista parin
piivén jalkeen lihdin sienikentilleni ja tulos
oli Niilesjérvelld auton vierestéd kaksi korillis-
ta nyrkin kokoisia minnynherkkutatteja. Ja
uutta pientd oli nousussa. Silloin tein heti tat-
tihdlytyksen ja saman myds Suomi-radiolle.
Niin valtakunnan herkkutattikausi kdynnistyi
Oulusta ja seuraavina p#ivind myos Etela-
Suomessa. Pohjois-Karjala kylpi helteessé vie-
14 muutaman viikon. Sateet olivat mydhéssd,
mutta niiden tultua sielldkin alkoi tapahtua.

Kovaa nousua

Vuoden herkkutattien osto alkoi Oulujoki-
varressa viides pdivd syyskuuta ja silloin
taydelld tohinalla. Seuraavana aamuna kéyn-
nistettiin jo kylmérekkaa kohti Italiaa. Vuo-
den 2009 tdyspainoinen osto Oulujokivar-
resta kesti 23 pdivad ja siitd kehittyi alueen
herkkutattiennétys. Syyskuun lopulla tulivat
pakkaset ja sen myota loppuivat herkkutatit.

Ennatys vuosi 2010

Viime vuosi 2010 oli herkkutattien toinen en-
ndtystuleminen, se ensimmadinen oli vuonna
2003, jolloin Dalla Vallen kautta vietiin kym-
menid rekkakuormia herkkutatteja Italiaan.
Samoin tapahtui viime vuonna.

Viime vuonna elokuun alun sateet kdynnisti
Oulujoki varren herkkutattikulttuurin. Kevit-
talven tatti-illat toimivat ja sen seurauksena
saatiin kerdttyd tonneittain hyvélaatuista yk-
kosluokan herkkutattia. Todella hyvélaatuis-
ta herkkutattia tuli niin runsaasti, ettd Dalla
Vallen padpaikalla Sotkumassakin sitd ihme-
teltiin. Myos poimijat olivat tyytyvéisid tulok-
seen. He saivat ykkosluokan herkkutatista 5
euroa kilolta. Ja ahkerat kerdsivdt kymmenia
kiloja iltaisin vield toittensd jdlkeen. Kakkos-
ja kolmosluokan poimintahinnat puolitettiin.
Téma viimesyksyinen raju herkkutattien
esiintyminen Oulujokivarren sienikentilld
kesti 32 pédivéd ja hyvélaatuista herkkutattia
lahti taaltd Sotkuman pakastuksen kautta
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kymmenia tonneja kohti Italiaa. Viime syksy
oli herkkutattien Suomen enndtys Oulujo-
kivarressa. Tédlld paikan paalld kavivat sitd
ihmettelemdssd Karjalan sieni-ihmisid seka
kiireinen Dalla Valle itse.

Hyvéa tulevaa herkkutattikautta toivoo

Arttu A. Rauhala,
puh.0404-128 577

Enndtysmdisen kookas herkkutatti

Viime kesdnd Mikko Keinonen I6ysi Heindvedeltd tavattoman suuren herkkutatin (Bolefus edulis) jonka
paino tuoreena oli periti 3,6 kiloa ja lakin leveys 50 cm! Lisdksi tatti oli toukaton ja vield niin hyvikuntoi-
nen, ettd 10yt&jd onnistui sen ruoaksi sailomisessé viipaleina kuivattamalla. — Valokuva Erna Keinonen.

Viime vuonna tattien lisiksi monet muutkin
sienilajit tuottivat monin paikoin epétavalli-
sen kookkaita itidemia.

Syita téllaiseen ilmiédn voinee olla mo-
niakin, mutta ensimmaiisend tulee mieleen
kuuman kasvukauden monille lajeille ihan-
teellisen korkeat lamposummat ja sen liséksi
paikalliset rankkasateet. My6s kuivan pitkdn
poutajakson ajoittuminen sienille sopivaksi
voinee osaltaan vaikuttaa asiaan.

On myos kokemuksia siitd, ettd kookkaat
itiGemat kasvavat toistamiseen samoista rih-
mastoista seuraavinakin vuosina sopivan
kasvukauden sattuessa. Se viittaisi siihen ett3
tietyilld rihmastoilla on taipumus tuottaa la-
jille keskimédrdistd kookkaampia itidemid.
Pankaapa siis kookkaiden itidemien tarkka
kasvupaikka muistiin myShempia seurantaa
varten.
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Opi tunnistamaan sikurirousku

JARKKO KORHONEN

Opettele poimimaan yhté uutta ruokasienilajia joka syksy. Mitdpd, jos se laji tdnd
vuonna olisi sikurirousku? Kertaa samalla sikurirouskun ndkoislajien tuntomerkit.
Sienilehti on valistanut sikurirouskun (Lactarius camphoratus) ruokasieniarvosta ja
tunnistamisesta jo vuosia sitten (Kosonen 2005), mutta edelleen tdma viehdttdva
rouskulaji on omien sienineuvontakokemuksieni perusteella varsin tuntematon
laajalle yleisolle. Sitd kerédtddn liian vihan! Tédssd artikkelissa en kuitenkaan halua
revitelld sienen helppokéyttdisyydelld ja hienolla maulla, vaan varmistaa, ettd
mahdollisimman moni tunnistaisi lajin niin hyvin, ettd uskaltaisi kéyttd4 sité
ruuaksi. Kerronpa silti aluksi pari kokemusta vuosien varrelta.

Ensimmiisen  kédyttokokemukseni  tdstd
sienestd sain, kun &itini syksylld 2002 teki
sienikastiketta. Han uskalsi laittaa kastik-
keeseen tulevasta Repoveden kansallispuis-
tosta kerddmaini kourallisen sikurirouskuja.
Karttalaukkuni, johon sienet silloin kerdsin,
tuoksuu edelleen sikurirouskulle. Makueld-
mys oli jarisyttdvd, niin upean ja tayteldi-
sen maun se toi haapa- ja karvarouskuista
valmistettuun soosiin. Toki kermaakin siind
kastikkeessa saattoi olla. Toinen hauskan
kokemus oli muutama vuosi sitten, kun val-
mistimme ystdvdni, kuvataideopettaja Piia
Juntusen kanssa sikurirouskulla maustettua
sienisalaattia kultarouskuista. Piia totesi sy6-
dessdmme, ettd sikurirousku on natriumg-
lutamaattisieni (natriumglutamaatti E621
on kiistelty aromivahvenneaine). Tulkitsin
hianen kommenttinsa aavistuksen kielteisek-
si. Palattakoon kuitenkin sikurirouskun tun-
tomerkkeihin, jotta sieni jaksaisi jatkossakin
nostattaa uusia tunteita ja innostusta lukijoi-
den keskuudessa.

Ulkondon perusteella sikurirouskun la-
himpid nékoislajeja ovat pikkurousku (L.
tabidus), rutarousku (L. lacunarum) ja kangas-
rousku (L. rufus), ehkdpd my6s oranssirous-
ku (Lactarius aurantiacus). Toki vaikkapa le-
pikkorouskut (L. cyathuliformis, L. obscuratus),
maksarousku (L. badiosanguineus) ja rahka-
rouskukin (L. sphagneti) voisivat olla sekoitet-
tavissa sikurirouskuun. Jéljempéana luetellut
rouskut esiintyvat kuitenkin niin harvalukui-
sena, ettd sikurirouskun sekoittaminen niihin
on epdtodennikoistd. Keskityn vertailemaan

erityisesti kolmea ensin mainittua lajia, jotka
ovat paitsi eniten sikurirouskua muistutta-
via, kaikki my®os kohtalaisen yleisid samaan
aikaan sienikautta. Naméa kaikki lajit 16yty-
viat Funga Nordicasta (Knudsen & Vester-
holt 2008) samasta osasta kaavaa alaotsikolla
“maito valkeaa, lakin pinta samettinen tai
siled, kuiva”. Korhonen (1984) on niin ikdédn
maanmainiossa Suomen rouskut -kirjassaan
sijoittanut sikurirouskun, rutarouskun ja
pikkurouskun perdjdlkeen. Tdman artikkelin
tarkoituksena on koota napakat tuntomerk-
kiyhdistelmét (taulukko 1), joiden avulla sie-
nestdjd osaa nopeasti ja varmasti méaarittad
sikurirouskun nékoislajeistaan.

Sikurirousku

Sikurirousku (kuva 1, muita kuvia mm.
Kosonen (2005) ja Korhonen (1984)) on pie-
nehkd tummanruskea ja varsinkin jalastaan
violetinruskea rousku. Sen lakki on 3-8 cm
leved ja tdysikasvuisena laakean suppilomai-
nen, usein nipukallinen. Heltat ovat nuorena
vaaleanruskeat, mutta ne tummenevat varsin
pian jopa violetinruskeiksi, jolloin heltat ja
jalka ovat liki samanvariset. Taysikasvuisen
itidemédn ulkomuoto saattaa vaikuttaa riah-
jaiseltd, vaikka sieni on verrattoman kaytto-
kelpoinen. Joskus pikkuruiset nuoret lakit
ovat suorastaan tummanvioletteja p&altd.
Malto on ohuehkoa ja haurasta - sieni mur-
tuu helposti keréttdessa. Silmiinpistdvd piir-
re onkin runsas valkoisen maitiaisnesteen
erittyminen, suorastaan maidon roiskahtelu
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Kuva 1. Sikurirousku, Lactarius camphoratus, Salo, Hajala, kuivahkolla kankaalla.
- Kuva 22.8.2010 Jarkko Korhonen.

Kuva 2. Pikkurousku, Lactarius tabidus, Rusko, Vajosuo, rahkasammalen seassa korvessa.
- Kuva 6.9.2008 Jarkko Korhonen.
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kuivakan oloisen ja ohutmaltoisen sienen
vauriokohdista. Huomiota heréttavin tunto-
merkki lienee kuitenkin sienen jo tuoreena-
kin tuntuva voimakas sikurinhaju. Ruotsiksi
sieni on curryriska, mikd kuvaa oivallisesti
tuoksua, joka tulvii sientd kypsennettdessa.
Haju on erehdyttdvésti currya muistuttava.
Sikurirousku on maultaan mieto, eikd sitd
néin ollen tarvitse, eikéd suorastan saa esipi-
lata keittdmalla!

Sikurirousku on kuusen juurisieni. Sitd
l6ytdd kokemukseni mukaan parhaiten kuu-
sivaltaisista soistuneista painanteista, korpien
laiteilta, istutuskuusikoista ja myos lehtomai-
sista kangasmetsistd. Paljon olen kerdnnyt sitd
myos kotini lahimetséstd pururadan varrelta
sikurirouskulle yllattdvénkin karuilta ja man-
tyvaltaisilta paikoilta. Monesti kasvualustana
on pitkdlle maatunut sammaloitunut laho-
kanto. Sieni on yleisimmilldan Etelé- ja Keski-
Suomessa, mutta sitd tavataan harvakseltaan
Oulun seudulta, Kainuusta ja yksittdisin esiin-
tymin aina Lapista asti (Salo ym. 2005).

Sikurirouskun erot samannakoi-
siin rouskuihin

Pikkurousku (kuva 2) on aavistuksen pie-
nempi (lakin leveys 3—6 cm) kuin sikurirous-
ku. Myos pikkurousku on ohutmaltoinen,
usein selvisti sikurirouskua hennompi. Pik-
kurouskulta puuttuvat kokonaan sikurirous-
kun tummanruskeat ja violetit savyt. Pik-
kurouskun lakki sdilyy tédysikasvuisenakin
vaaleanruskeana, ja sen heltat ovat ja pysyvit
vaaleina. Sen maitiaisnesteen erittyminen ei
ole sikurirouskun veroista, vanhoista lakeista
maitoa heruu tuskin ollenkaan. Maitiaisnes-
teen viri on vetisen valkoista ja muuttuu kel-
taiseksi tdysin kuivuttuaan. Pikkurouskussa
ei ole mitddn erityistd hajua. Maku on lievasti
kirped, jonka vuoksi sientd ruuaksi kéytet-
tdessd pikkurouskut on syytd esikdsitelld
keittdmalld niitd muutaman minuutin ajan.
Pikkurouskua tapaa osin samankaltaisissa
ympdristdissa kuin sikurirouskuakin. Ehka
pikkurouskun elinvaatimuksissa on kuiten-
kin karumpi ja vaatimattomampi vivahde,
sitd voi tavata jopa rahkasammalen seassa.
Pikkurousku kiipedd pohjoisemmas, silld sitd
esiintyy yleisend ja runsaana koko maassa
(Salo ym. 2005) jo kesd- heindkuulta alkaen.

Rutarousku muistuttaa viriltidn enem-
mién pikkurouskua kuin sikurirouskua. Ru-
tarousku on kuitenkin pikkurouskua tum-
mempi ja sen lakissa ja jalassa on oransseja
sdvyjd, jotka joskus ovat lahelld oranssirous-
kun vérejd. Rutarouskun lakin véri vaihte-
lee huomattavasti ympériston kosteuden
mukaan, mutta se ei ole koskaan niin tum-
ma kuin sikurirousku. Sienen kokoluokka
on sama edellisten kanssa. Rutarousku ei
ole niin ohutmaltoinen kuin pikkurousku, ja
sen lakin reuna on edellisiin verrattuna epa-
sadnnollisesti aaltoinen, joskus suorastaan
piparkakkumainen. Jalka on usein kéyrd ja
se on selvdsti tummempi kuin heltat. Mai-
tiaisneste on valkoista, mutta kellertyvia.
Rutarouskussa ei ole erityistd hajua. Maku
on kirped. Sitd voi kuitenkin kdyttdd ruuaksi,
jos sen esikésittelee keittdmall4. Rutarouskua
esiintyy vain kasvittomissa kausikosteissa
painanteissa paljaalla mudalla tai humuk-
sella rehevissd korvissa ja lehdoissa. Sieni
kasvaa paikoin suurinakin ryhmind, harvoin
yksittdisend. Rutarouskua tavataan Eteld- ja
Keski-Suomesta aina Keski-Pohjanmaalle ja
Kainuuseen asti (Salo ym. 2005).

Kangasrouskuun sikurirouskun voinee
sekoittaa ldhinnd aloitteleva sienestdjd, joka
luulee tuntevansa “kangassienen” ja ehkdpd
pari muuta rouskua. Kangasrousku on kool-
taan isompi ja selvasti paksu- ja kovamaltoi-
sempi kuin mikadn edelld mainituista lajeis-
ta. Lisdksi sen vérisdvyistd puuttuvat violetit
sdvyt. Kangasrouskun lakin ja jalan ruskea
on piparkakunruskeaa ilman sikurirouskul-
le tyypillistd tummuutta. My6s sen heltat
sdilyvat vaaleina vanhoissakin itiGemissi.
Kangasrouskun tuoksu on pirtedn raikas,
rouskumainen ja maku kirped. Kangasrous-
ku vaatii kirpeyden vahentdmiseksi useiden
minuuttien keittimisen.

Knudsen, H. & Vesterholt, J. 2008: Funga Nordica.
- Nordsvamp. 965 s.

Korhonen, M. 1984: Suomen rouskut. — Otava. 223 s.

Kosonen, L. 2005: Sikurirousku — metsin arvosieni.
— Sienilehti 57(3): 78-81.

Salo, P. ym. (toim.) 2005: Suomen helttasienten ja
tattien ekologia, levinneisyys ja uhanalaisuus. —
Suomen ympdristd 769, Helsinki. 526 s.

Suomen sieniseura 2011: Sienilajien kayttdarvo-
merkit — http: 'www.funga.fi
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Sienipolkulaisten sieniruokailta

SATU LUKKANEN

Sienipolkulaiset Ry:n hallitus jérjesti yh-
distyksen jdsenille ja heiddn aveceilleen
sieniruoka - ja viini-illan marraskuun 2010
lopulla. Iltaa varten varasimme viihtyisin
Kaisankammarin Keravalta, koska sielld oli
kaikki tarvittava astiasto, kattiloita ja pannu-
ja myOGten.

Muutamaa tuntia ennen vieraiden saapu-
mista kdvimme ostamassa salaattiaineksia,
patonkeja, lohimedaljonkeja ja muutaman
possupihvin.

Keravan Alkon ammattitaidolla 16ytyivat
viinit nopeasti, noin 1 pullo per osallistuja.
Hetken mielijohteesta ostimme vield jélki-
ruokasherryidkin, vaikka sitd ei alkuperaises-
si hankintaluettelossa ollutkaan.

Omakustannushintaan jérjestetty iltamme
sai mukavasti positiivista palautetta, poiki
muutaman uuden jasenen, ja pyyntdja jarjes-
tad uusi ilta ensi vuonnakin.

Valitut tarjoilut olivat helppoja, maukkai-
ta, monipuolisia, ja nopeita valmistaa, joten
hyvin suunnitellen tillainen ilta on varmasti
mahdollista toteuttaa.

Onneksi Kaisankammarin vuokraan kuu-
lui myds “joku muu tiskaa sitten sunnuntai-
na” -palveluy, silld astiar6ykkio oli melkoinen
iltamme lopussa.

Mendssa (kuva 1), jonka erinomainen
viiruvalmuskakeitto, suussa sulava sieni-
piiras ja sienilaatikot oli tehty jo etukiteen,
yritimme mahdollisuuksien mukaan valttad
reseptid “Litran tolkki vispikermaa, 3 paket-
tia koskenlaskijaa, rutosti karistettya sipulia,
nyrkillinen voita ja kossu pakkaseen”, koska
silld saattaa saada massun kuin massun se-
kaisin.

Iimeisesti onnistuimme mm. rajoittamalla
rasvan mairdi ja kdyttamalla hyla- ja kevyt-
tuotteita siind missi se oli mahdollista, maun
toki kdrsimatta.

Soimme todella pitkdan, kaikkiaan noin 4
tuntia, mutta etukiteissuunnittelun ansiosta
sekd ruokien laitto, ettd esillepano ja tarjoilu,
sujuivat, ainakin omasta mielestimme, kuin
ravintolassa konsanaan.

Aloitimme patongilla, salaatilla, viiruval-
muskakeitolla ja mustatorvisienipiiraalla
(jota ehdottomasti kannattaa kokeilla, niin
hyvid se on). Piiraan pohjan herkullisuuden
salaisuus lienee sienten liotusveden kaytto.
Koostumus on my®&s todella onnistunut.
Keiton ja piiraan jalkeen sdimme herkkutat-
tipastaa, jonka kuivatut tatit haudutettiin ke-
vytkermassa ja tilkassa valkoviinid.

Vilipalaksi maistelimme paistettuja kevat-
kaunolakkeja, mustavahakkaita ja kosteik-
kovahveroita. Kuivatut kevitkaunolakit oli
kevyesti liotettu, mustavahakkaat ja kosteik-
kovahverot suihkutettu vedelld ja annettu
kostua. Sienet paistettiin vahdssa rasvassa,
mausteena vain hieman suolaa. Paistetut
sienet tarjoiltiin kukin laji oman ohuen pa-
tonkisiivunsa p&illd, jotta ndiden keskendédn
erilaisten sienilajien ominaismaut paasivat
oikeuksiinsa. Erityisesti mustavahakkaan
viehkon makea aromi ihastutti monia mais-
tajia.

Padruokana olivat valinnan mukaan joko
lohimedaljongit tai possupihvi, niille mante-
lihaperokastike, ja lisukkeeksi kaksi eri sieni-
lajeista valmistettua sieniperunalaatikkoa.
Mantelihaperot olivat pakastettuja (esika-
sitelty ennen pakastamista hauduttamalla
nestettd pois pannulla). Paistetut haperot
ylldttivat iltaan osallistuneet, silld mielikuva
“niitd lastuja sienikorissa” ei istunut naihin
haperoihin jotka olivat napakoita ja lihaisia
ja taisivat saada monta uutta ystdvdd ensi
sienestyskautta ajatellen.

Kirjolohelle ja possulle laitoimme vain
suolaa ja valkopippuria mausteiksi. Yksin-
kertainen on yksinkertaisesti hyvéa. Paistoon
kaytimme kevyttd 6ljy-voiseosta.

Toinen sienilaatikko oli tehty kangasrous-
kuista (esikdsitelty ennen pakastamista keit-
tdmalld kahteen kertaan, jauhettu hienoksi
ennen pakastusta, pakastettu ilman suolaa).
Toinen laatikko tehtiin kuivina rouhituista
suppilovahveroista ja mustatorvisienistd.
Jalkiruoaksi nautimme vield kahvia, suklaata
ja Oloroso sherrya.
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Kuva 1. Sienipolkulaisten sieniruokaillan 20.11.1010 mend. — Kuva: Vell-Made graphis.




Sienipiiraan ohje:
pohja:
125¢
2,5dl
1/2t
1/4dl

voita tai margariinia
vehnédjauhoja

suolaa

sienten liotusvettd

tayte:
15-25 g kuivattuja mustatorvisienid maun
mukaan, joista osa kokonaisia
(vastaa n. 1-1,5 litraa tuoreita).
pieni punasipuli

dl kermaviilid

munaa

ripaus yrttisuolaa, ripaus musta-

pippuria

NN =

Jauha suurin osa torvisienistd karkeaksi rou-
heeksi esim. tehosekoittimessa tai
huhmaressa. Liota kokonaisia kuivattuja
mustatorvisienid hetki vesitilkassa.

Nypi voi, vehnéjauhot ja suola ryyniméaiseksi
seokseksi. Lisdd torvisienten liotusvesi

ja sekoita. Vuoraa matala uunivuoka taiki-
nalla reunocja myéten (reunoja saa olla
selvisti). Paista pohjaa 10 minuuttia 225 as-
teessa (kiertoilmauunissa 200

asteessa).

Kuullota silputtu sipuli pannussa. Sekoita
kermaviiliin munat, sipulit ja mausteet. Ota
tdytettd vajaa 1 dl sivuun paallystysté varten.
Lis&d suurempaan maardaan kermaviiliseosta
mustatorvisienirouhe. Levitd tdyte puolikyp-
sille piiraspohjalle. Levitd valkoiseksi jatetty
tdytteen osa ohuelti piiraan paélle. Koristele
pinta kokonaisilla mustatorvisienilld. Voite-
le kokonaiset sienet kevyesti munalla. Jatka
paistamista vield n. 25 minuuttia 200 astees-
sa. Tarjoile hieman l&mpiména vihersalaatin
kanssa.

Ohje on sovellettu kirjan Hulluna Sieniin si-
vun 633 tattipiirasreseptistd.
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Helppo ja nopea sienilaatikko
ilman kermaa:

(ohje neljalle)

1 pussi pakastettuja perunasipulisui-
kaleita (noin 500g)

kasvislientd

kuivattuja mustatorvisienia tai
suppilovahveroita

mausteeksi suolaa (varovasti, jos
kasvisliemessd sitd jo on)

timjamia, rakuunaa ja muskottipah-
kindd

1,5-2dl

Sulata jdiset perunasuikaleet nopeasti pais-
tinpannulla, ilman rasvaa. Laita uunivuo-
kaan kerroksittain suikaleet, sienet (kuivat
sienet karheaksi rouheeksi jauhettuna). Lisda
neste. Paista laatikko uunissa, 220 astetta,
noin tunti.

Illan viinit:
Keiton ja piirakan kanssa
Baden Pinot Gris, Saksa

Tattipastan kanssa
Muenzenrieder Zweigelt Classic, Itdvalta

Kirjolohelle
Steinschaden Griiner Veltliner, Itdvalta

Porsaalle
La Vieille Ferme Rouge, Ranska

Satu Lukkanen
s-posti: sienipolkulaiset@gmail.com
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Kertomus Suomen Sieniseuran toiminnasta

vuonna 2010

Suomen Sieniseura ry.
Finlands Svampvénnner rf
PL 7 (Unioninkatu 44)
00014 Helsingin yliopisto

Vuosi 2010 oli Suomen Sieniseuran 62. toi-
mintavuosi. Kokoustoiminnan lisdksi Sieni-
seura jdrjesti sienindyttelyn yhdessda Luon-
nontieteellisen keskusmuseon kanssa, julkaisi
Sienilehted ja Karsteniaa sekd jatkoi internet-
sivustonsa kehittdmisté ja yllapitamista.

Hallitus ja toimihenkil6t:
Vuosikokouksessa (16.3.) valittiin Suomen
Sieniseura ry:n puheenjohtajaksi TkL, FM
Jorma Palmén ja varapuheenjohtajaksi FM
Tea von Bonsdorff-Salminen. Seuran halli-
tuksen jdseniksi valittiin LuK Aapo Ahola,
prof. Veikko Hintikka, suunnittelija Arja
Hopsu-Neuvonen, FL Irma J&rvinen, FM
Jarkko Korhonen, dos. Ilkka Kytévuori, FM
Sanna Laine, FT Tuuli Timonen, FM Mika
Toivonen ja KTM Mikko Verdjankorva.

Hallitus kokoontui kahdeksan kertaa (11.1.,
16.1.,10.3.,23.3.,17.5.,17.8.,11.10. ja 22.11.).
Seuran kirjanpidon hoitivat Jarkko Korhonen
ja Mikko Verdjankorva. Tilintarkastajiksi va-
littiin Paavo Hoijer ja FT Henry Vére sekd va-
ratilintarkastajiksi MMT (h.c.) Pentti Alanko
ja FM Vanamo Salo.

Seuran sihteereind toimivat Mika Toivonen
ja Riitta Tamminen. Varainhoitajina toimi
Jarkko Korhonen. Jasenrekisterinhoitaja oli
Marcus West ja julkaisuvarastonhoitaja Mika
Toivonen.

Jasenisto:
Vuoden 2010 lopussa jdsenid oli 957, joista
ainaisjdsenid 39. Jasenmaksu oli 20,00 euroa.

Kuukausikokoukset:

Kertomusvuonna pidettiin kahdeksan kuu-
kausikokousta, joista viisi kevdillad ja kolme
syksylld. Kokoukset jarjestettiin Tieteiden ta-
lossa (Kirkkokatu 6, Helsinki).

Kuukausikokousten ajankohdat ja aiheet oli-
vat:

19.1. TKkT Salem Shamekh:
Tryffelitarhauksesta Suomessa —
about Truffle Plantations in Finland..

16.2. FM Jukka Vauras: Risakkaat —
Inocybe, osa 2.

16.3. FM Sanna Laine: Veriseitikit —
Dermocybe.

Vuosikokous.

20.4. Keruutuotetarkastaja Mauri Lahti:
XIX Pohjoismaiden sienitieteen
kongressi Norjassa.

16.5. Kevitsieniretki Kirkkonummen
Meikoon.

25.5.  Ylim&irdinen vuosikokous.

19.10. dos. Tuomo Niemeld: Kadvit, metsian
ystavit.

16.11. Syksyn sieniloytoja.

14.12. FT (h.c.) Juhani Ruotsalainen:
Herkulliset haperot.

Valistustoiminta:

Sieniseura jdrjesti kolme sienikuvailtaa Hel-
singin yliopiston Kasvimuseossa:

25.1. Mauri Korhonen: Herkkutattien
ryhmad Pohjoismaissa.

12.4. Dos. Kalle Hoppu ja Tea von
Bonsdorff: Sienimyrkytykset ja
myrkkysienet.

9.11.  Ilkka Kytovuori: Sienimikroskopia.

Sieni- ja jakélandyttely jérjestettiin 29.-30.
elokuuta Kasvitieteellisen puutarhan kasvi-
huoneilla yhdessd Luonnontieteellisen kes-
kusmuseon, Marttojen ja Sienipolkulaiset
ry:n kanssa. Néyttelypdivit olivat sunnuntai
ja maanantai klo 11-17. Nayttelyyn kdvi tu-
tustumassa 1224 henkilod ja esilla oli kaikki-
aan 221 sienilajia. Esilld oli my®s sieniaiheista
kirjallisuutta ja myynnissd mm. sieni- ja kas-
vitieteellistd kirjallisuutta.

Sieniseura esitteli toimintaansa sekd ruoka-
ja myrkkysienid Padkaupunkiseudun Metsi-
péivé -tapahtumassa Espoon Tapiolassa 4.9.



Sieniseuran edustajia toimi oppaina eri yri-
tysten ja yhteis6jen sieniretkilla.

Sieniseura ylldpitija kehitti edelleen internet-
sivustojansa http://www.funga.fi ja http://
www karstenia.fi.

Jdsenille vilitettiin kirjallisuutta, mm. Nordic
Macromycetes 2 ja 3 ja Huikeita sienijuttuja.

Julkaisutoiminta:

Kertomusvuoden aikana ilmestyivit Karste-
nian numerot 50:1 (sivuja 36) ja 50:2 (sivuja
38), toimittajina dos. Seppo Huhtinen ja FT
(h.c.) Mauri Korhonen.

Sienilehted julkaistiin neljd numeroa, sivuja
yhteensd 128. Lehden toimittivat Mauri Kor-
honen ja Tuuli Timonen. Sienilehti jaettiin
jasenille jasenmaksua vastaan.

Julkaisuvaihto ja kirjasto:

Karsteniaa vaihdettiin Tieteellisen kirjalli-
suuden vaihtokeskuksen koordinoimana
julkaisuvaihtona 74 ulkomaisen julkaisijan
kanssa. Seuran kirjaston lisdksi Karstenian
vaihtovastinejulkaisuja saivat Helsingin, Tu-
run, Joensuun ja Oulun yliopistojen kirjastot.
Vaihtokeskuksen 69 julkaisijan joukossa Suo-
men Sieniseura oli vaihtokumppanien maa-
raltddn 21. suurin.

Lisdksi 125 kpl Karstenian vuosikertaa lahe-
tettiin Kasvitieteen kirjaston vaihtona ja 14
kpl Sieniseuran toimesta. Sienilehted vaih-
dettiin 10 julkaisijan kanssa.

Seuran kirjasto on Kasvimuseon kirjaston
yhteydessa. Sitd hoiti Sirkka Sillinen, joka
toimi myos vaihtoyhdyshenkilona. Kirjaston
kartunta v. 2010 oli 75 nimiketta (113 sarjanu-
meroa) ja 18 kirjaa.

Jasenyys muissa seuroissa:

Suomen Sieniseura on kansainvilisen sieni-
tieteellisen jérjeston International Mycologi-
cal Associationin, Tieteellisten seurain val-
tuuskunnan sekd Suomen Tiedekustantajien
liiton jdsen.

Nimistotoimikunnat:
Sienten suomenkieliseen nimistotoimikun-
taan kuuluvat Seppo Huhtinen (puheenjoh-
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taja), Heikki Kotiranta (sihteeri), Irma Jarvi-
nen, Pertti Salo ja Tuula Niskanen.

Jakilien suomenkielisten nimien nimistotoi-
mikunnassa ovat Orvo Vitikainen (puheen-
johtajana), Kimmo Jddskeldinen, Juha Pykala
ja Heini Réma. Toimikunta on mm. laatinut
luettelon jakaldsukujen suomenkielisistd ni-
mistd ja valmistellut uhanalaisten jakalien
suomenkielisten nimien luetteloa. Apua on
kuultu asiantuntijoita ja -harrastajia.

Osallistuminen tyoryhmiin:

Seuran jasenid on osallistunut Ymparistomi-
nisteridn rahoittaman, uhanalaisia sienid k-
sittelevédn sienityoryhmén toimintaan. Sieni-
tydryhman puheenjohtajana toimii FM Lasse
Kosonen ja sihteerind Tea von Bonsdorff-Sal-
minen. Sienityéryhmén keskeisend tavoittee-
na on edistdd uhanalaisten sienilajien ja nii-
den elinymparisttjen suojelua sekd Suomen
sieniston tutkimusta. Tyoryhmé keskeisend
tehtdviand v. 2010 on ollut sienten uhanalai-
suuden arvioinnin valmistelu.

Osallistuminen kongresseihin, kokouksiin
ja retkeilyille:

Sieniseuran edustajia ja jdsenid on osallistu-
nut mm. seuraaviin kongresseihin, kokouk-
siin, retkeilyihin:

Sienisymposium 2010, 4.-7.3., Konnevesi.
Borgsjoveckan 2010, 22.-28.8., Borgsjo,
Ruotsi.

Myecologiveckan 2010, 6.-12.9., Gysinge,
Ruotsi.

14th International Fungi & Fibre
Symposium, 6.-12.9., Gysinge, Ruotsi.
Suomen sieniseurojen tapaaminen, 3.-5.9.,
Jyvaskyla.

Sienity6ryhman (YM/LTKM)
inventointiretkeily, 27.9-1.10., Loviisa.

Lisdksi seuran edustajia ja jasenid on osallis-
tunut lukuisiin paikallisiin sienitapahtumiin
ympdri Suomea.

Helsingissd 22.3.2011

Jorma Palmén, puh.joht.
Mika Toivonen, sihteeri
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Gastronomian klassikoita, joissa on sienid 12

PAAVO EINI

Perunaohukaiset sienilla

Olemme nyt kaukana katetuista herkkupoy-
distd. Gastronomia sananakin tuntuu joten-
kin sopimattomalta. Se on niin maallinen,
hieman syntinenkin sana.

Olemme sienien todellisten suurkulutta-
jien, luostareiden, ruokahuoneessa, refecto-
riumissa, jossa syodddn keskustelematta ja
kuunnellaan yhden veljen dantd tdmén lu-
kiessa pyhdd tekstid, edesmenneiden oppi-
isien uskon ja eldmén ohjeita tai pyhimysten
eldmakertaa.

Vuosisatojen ajan ovat sienet olleet luosta-
reiden arki- ja juhlapéivien ruokia. Ne ovat
olleet poydissd silloinkin, kun ympaéristén
maallinen véki ei ole osannut tai tahtonut
niitd kdyttdd. Sienid on sdildtty suuret maa-
rdt auringossa ja keittion lammossé kuivatta-
malla ja tynnyreihin suolaamalla.

Sieniruoka on luostareiden eldmaéssé lasna
useammin kuin missddn muualla.

Esimerkkimme on syvisti katolisen Puolan
luostareista, joiden keittididen viikkolistalla
on vuosisatojen ajan ollut Placki ziemniacza-
ne. Se on hyvi ruoka, koska se kidy poytdan
niin arkena kuin pyhdndkin, myos paaston
pitkind pdivina.

Kysykaa sienista

Paistetaan ensin perunaohukaiset. Eli raas-
tetaan raa’at perunat, hienonnetaan sipuli,
freesataan, lisdtddan joukkoon kananmuna,
vehndjauhoja, suolaa ja voita. Paistetaan tai-
kinasta tukevahkoja lettuja.

Valmistetaan sienimuhennos. Viipaloi-
daan metsésienet, hienonnetaan sipulit ja
valkosipulia ja kypsennetddn voissa paistin-
pannulla, lisatddn smetana, suola, mustapip-
puria ja rakuunaa, annetaan kiehua muuta-
ma minuutti ja lopuksi viela silputtua tillia.
Nostetaan reilu lusikallinen muhennosta
paksujen lettujen pédalle. Vaihteeksi joskus
mukaan puolukkasurvosta.

En tiedd, miten tehtiin luostareissa vastaa-
vanlaisia ohukaisia silloin, kun Euroopassa
ei vield perunaa tunnettu. Olisiko ollut joku
juures?

Tétd ruokaa syddessimme voimme hetki-
sen muistaa nditéd sieniruokien tyystin unoh-
dettuja suurkuluttajia.

Gastronomia kunnioittaa hyvaa ruokaa ja
ruokailun hetked. Taitaa timi sittenkin olla
gastronomiaa ja kaiken liséksi silla kaikista
hiljaisimmalla ja vahdeleisimmalli tavalla.

Maittavia Placki ziemniaczaneja!

Sienetti jadnyt kysyy:
Mistd johtuu sienten suuri satovaihtelu?

Mauri Korhonen vastaa:

Lyhyesti sanoen se johtuu suurséétilojen

vaihteluista ja niiden ajoittumisesta edellisen

syksyn ja talven olot mukaan lukien.
Tarkemmat syyt ovat niin monimutkaisia,

ettd sienisatoja ei voida osuvasti ennustaa.

Tiedettyjd tekijoitd ovat ainakin puiden ja

juurisienten tila talven alkaessa, talvehti-
misen onnistumisen vaiheet, kasvukauden
alusta alkaen kertyva lamptsumma ja oikea-
aikaisesti osuvat sateet ja poutajaksot.
Kirjavuutta liséé se, etta kullakin sienilajil-
la ovat omat optimivaatimuksensa hyvén sa-
don tuotolle. Helpotuksena todettakoon, ettd
oikeaan osuneet olosuhteet ndyttdvat vaikut-
tavan sieniin sentdédn ainakin suurin piirtein
myds suvuittain. On hyvid rouskuvuosia, hy-



vid haperovuosia ja hyvid tattivuosia. Mutta
on lajeilla sukujen sisélldkin omia erityisvaa-
timuksia — joku rouskulaji voi hyvand rous-
kuvuonna loistaa poissaolollaan.

Milloin luonnon “suuressa laboratoriossa”
olosuhteet sattuvat mahdollisimman monil-
le lajeille otollisiksi niin silloin tiedossa on
hyvi sienisato. Yksittdinen lajikin voi tuottaa
jonain vuonna ainutlaatuisen hyvén sadon,
mutta sehidn ei vield tee kaikkia sienten ke-
radjid onnelliseksi.

Kaiken kaikkiaan sienisatoon vaikuttavat
niin monimutkaiset seikat, ettd en ole yli 60
vuotta jatkuneen sieniurani aikana ndhnyt
kahta samanlaista sienisesonkia.

Emme siis voi muuta kuin toivoa ja odot-
taa ettemme tdnd vuonna jdisi sienettomiksi.

Tuntematon nimimerkiton kysyy:
Milloin ja millaisilta paikoilta voi poimia huhta-
sienid?

Mauri Korhonen vastaa:

Jo itse sienen nimeen huhtasieni kitkeytyy
tieto lajin mieluisimmasta kasvupaikasta:
Huhta = kaski. Nykyisin vastaavanlaisia
paikkoja ovat lahinnd paloalueet metsissa.

Edesmennyt isdni kertoi, ettd jo viime
vuosisadan alussa huhtasieni oli tunnettu
kevdinen ruokasieni jota esim. Hémeessd,
Vilppulassa kasvoi runsaana kasketuissa
naurismaissa. Sitd kdytettiin kevaisin yleises-
ti yhdessé korvasienen kanssa.

Korvasienen tapaan huhtasienikin kasvaa
erittdin oikullisesti, joskus harvoin jopa suu-
rina kasvustoina. Levinneisyys on sama kuin
korvasienen ja kasvupaikatkin samat, joskin
erityisesti keskittyen hakkuualueiden lastu-
koihin. Muhevat lehdot ovat huhtasienten
luontaisia kasvupaikkoja, niissd kun maa-
pohjassa on paksu lahoava kasvikerros. Myos
puutarhoja laji suosii ja kuulemma eritoten
paikkoja joihin on heitetty omenanperkeita.
Joinakin vuosina huhtasienia on kasvanut
ylen runsaasti kaupunkipuistojen koristepen-
saiden liepeilla kuoritdytepeitteelld.

Huhtasieni on kevitsienilaji, mutta ehka
vdhdn myohidisempi kuin korvasieni. Siksi
toiseksi kevdan tulo pohjoiseen mentéessd on
myoOhdisempi, kasvaahan Lapissa korvasieni
saannollisesti vield heindkuussa. Huhtasieni-
lajeja on meilld ainakin kolme, kaikki hyvia
ruokasienid ja my6s kauppasienid.
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Salaatteihin vaihtelua etsivd kysyy:

Voiko kaikkia luonnonvaraisia herkkusienidimme
ja kaupan hyllyilli olevia viljeltyji herkkusienid
kiyttid silputtuina salaatteihin sellaisinaan eli
siis raakoina?

Toimitus vastaa:
Kaikkien luonnosta 1dytyvien herkkusieni-
lajien raakana syomiseen ei voi antaa lupaa.
Sienten raakana syomiseen kannattaa pikem-
minkin suhtautua hieman pidattyvasti jo pel-
kdn mahdollisen vaarinmadrityksen vuoksi.
Kaupan hyllyilld olevia herkkusienid voi-
nee sellaisinaan silputtuna kayttda sienisa-
laatteihin (niin kuin ravintoloissakin ylei-
sesti tehdddn). Sen sijaan kaikkia kaupoissa
myytdvid sienid ei missddn tapauksessa saa
kayttdd raakana. Esimerkiksi kuuluisa her-
kullisena tunnettu viljelysieni siitake on eh-
dottomasti sopimaton raakana syotdvaksi,
koska se saattaa aiheuttaa sille allergiselle
henkil6lle vaarallisen ihottuman.

Kaikkien tattien ystavd kysyy:

Sienioppaissa sanotaan, ettd kellertyvimaltoiset
herkkusienet ovat herkkidi kerddmdn itseensd eri-
laisia saasteita, esimerkiksi raskasmetalleja. Miksi
juuri kellertyvimaltoiset? Minkilainen soluke-
mia tissd pelaa?

Toimitus vastaa:
Yleinen varautuneisuus kellertyvamaltoisiin
herkkusieniin voinee johtua myrkkyherkku-
sienestd, Agaricus xanthoderma, jota tiettavasti
ei ole l16ydetty Suomesta. Sen tuntomerkkei-
hin kuuluu mallon kellertyminen - niin kuin
joidenkin muidenkin herkkusienilajien.
Jotkut muutkin nurmikkosienet kuin kel-
lertyvdmaltoiset herkkusienet kerdavét vaih-
televin méérin myos kasvuymparisténsa hai-
tallisia aineita. Jo timénké&éan takia ei ole syyta
yllyttdd sienestdjia sydméaédn runsain maarin
luonnosta kerattyjd herkkusienid raakana.
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Tuloillaan sienet ja sienijutut

MAURI KORHONEN

On jilleen kasilld se vuodenaika jolloin leh-
dissd taas toistuvat kaikenlaiset viisaat sa-
toennusteet sienistd. Vuorenvarmasti tulevat
my0s sensaatiomaisia kirjoituksia myrkky-
sienistd ja sienimyrkytyksistd. Valitettavan
usein ndissé jutuissa on kaikenlaisia virheits,
joskus vakaviakin. Kamalia asioita maail-
massa kun ovat “kddrmeet ja sienet” ja sik-
sipd niistd usein kirjoitetaan asiattoman pe-
lokkaina.

Onhan aivan ymmarrettivdd, etteivat
kaikki toimittajat voi olla varsinaisia sieniasi-
antuntijoita, mutta kaikkien toimittajien olisi
kylla syytd tarkistuttaa juttunsa asiantunti-
joilla ennen artikkelien julkaisemista. Nain
sddstyttdisiin monelta harmilta ja vaarati-
lanteilta. Varsinkin jos kysymyksessd ovat
myrkkysienet, niin virheelliset tiedot niistd
voivat johtaa jopa kohtalokkaisiin seuraa-
muksiin.

Miten sitten voisimme vaikuttaa niihin
kaikenkarvaisiin sienijuttuihin? Ainakin on
sindnsd myonteistd, ettd sienistd yleensd kes-
kustellaan julkisuudessa, vaikkapa vadhdn
virheellisesti. Jos me sienituntijat todellakin
haluamme sieniasiaa edistdd niin kynd vain
kdteen (= tietokoneen &ddreen istumaan) ja
kirjoittamaan lehtiin artikkeleita sienista. Ko-
kemukseni mukaan sienet tuntuvat olevan
lehdistolle hyvinkin mieluinen aihe (ldhin-
nd vain sieniaikana) ja ajankohtaisten sieni-
juttujen mahdollisuus péastd julkaistavaksi
ovat hyvit. Kun varsinaiset sieniasiantuntijat
kirjoittavat lehtiin niin tavalliset kansalaiset
saavat oikeaa ja luotettavaa tietoa sienistd ja
kenties jopa rohkaistuvat itsekin niitd kaytta-
madan.

Paivélehdet julkaisevat juttunsa todella
nopeasti, mutta aikakausilehtien toimitusajat
ovat sen sijaan usein yllattdvan pitkid. Siksi-
péd niihin on osattava lahettdd ajankohtaiset
sienijutut riittdvésti etuajassa. Eihdn ole ol-
lenkaan sopivaa eikd mahdollistakaan, ettd
kevitsienijuttu ilmestyy vasta syyspuolella.
Jos kirjoitus (ja mahdolliset kuvat) ovat niin
arvokkaat ettd lehti haluaa ne julkaista, niin
kylld niistd korvauskin maksetaan. Ilmaista

ty6tdhadn ei ole pakko tehdd. Jutun voi aina
julkaista toisaalla jos ehdoista ei pdastd so-
puun.

My®&s joutuessasi antamaan lehdille haas-
tatteluja sienistd vastaa toimittajan kysy-
myksiin yksinkertaisen selvésti, ettd ei tule
vadrinkdsityksid ja pyydd aina juttu otsikot
ja johdanto-osat mukaan lukien ndhtdvékse-
si ennen haastattelun julkaisemista. Sahko-
postissa tdllainen tarkistus hoituu helposti
ja nopeasti ja sddstytdan asiavirheiltd. Hyva
toimittaja ehdottaa aina itse tekstin ennak-
kotarkastusta. Ndin menetellen ei tarvitse
jalkikéteen moneen kertaan lehdessd virheitd
korjailla ja selitella.

Kirjoittaminen on monella tapaa helppoa
jo senkin vuoksi, ettd aina voi pyytdd apua
vaikkapa sienialan ammattilaiselta tekstin
tarkistamiseen. Sen sijaan suorat radio- ja
televisiohaastattelut vaativat toisenlaisia
valmiuksia ja hyvdd asiantuntemusta. Ky-
symykset voivat olla hyvinkin yllattavid ja
vaikeita. Niihin olisi osattava vastata selvésti
ja hékeltyméttd. Epdvarmuus esiintymisessa
kun tekee helpostikin hallaa hyville sieniasi-
alle.

Mauri Korhonen

Kasvimuseo

PL 7, FI-00014 Helsingin yliopisto
s-posti mauri.korhonen@helsinki.fi
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Suomen jakéaldopas on ilmestynyt! Muhkea tunnistus- ja
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kirjan www-sivulla: www.luomus.fi/jakalacpas

Myynnissa
Kaisaniemen
kasvitieteellisen
puutarhan myymalassa,
Unioninkatu 44, Helsinki 17. Puh.
(09) 191 24455. Avoinna ti-pe klo
9-16 (torstaisin klo 18 asti), la~su
klo 10-16. Maanantaisin myymala
on suljettu.
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Mielenkiintoinen vaitos Kaukasian alueen

kantasienista

Perjantaina 11.3.2011 klo 12 Metsétalon luen-
tosalissa B116 kéytiin mielenkiintoinen mo-
nitieteellinen viitds koskien Kaukasian alu-
een puulla kasvavia kantasienid. Iranilainen
Masoomeh Ghobad-Nejhad Helsingin Yli-
opiston bio- ja ympdéristotieteellisestd tiede-
kunnasta esitteli véaitostutkimuksensa, joka
kuuluu maantieteellisen sienitutkimuksen
haastavaan tutkimusalaan. Vastavdittdjina
toimi professori Henning Knudsen Tanskan
valtiollisesta luonnontieteellisestd museosta.

Tutkimuksessa késiteltiin, toisin kuin geo-
tieteissi, pleistoseenikauden (kattaa aikajak-
son 26000000 — 11500 vuotta sitten) jaatikoi-
tymisten ulkopuolelle jadneitd alueita. Nama
alueet ovat siitd mielenkiintoisia, ettd niiden
lajirunsaus on poikkeuksellisen suuri. Alu-
eiden suuresta biodiversiteetistd johtuen ne

ovat toimineet kasvien, sienten ja eldimiston
uudelleenlevidmisen geenipankkina niille
jaatikon peittdmille alueille, joista eldmd on
jaatikditymisten seurauksena kaikonnut.

Tutkimuksessa listattiin Kaukasian alueen
kantasienilajistoa, kddpid ja orvakoita, kaik-
kiaan 635 lajia. Viitoskirjan osajulkaisuissa
esitettiin mm. DNA-tekniikoihin perustuvia
Kaukasian alueen kantasienilajiston ver-
tailuja muiden jaatikko-suoja-alueiden (P-
Amerikka, Itd-Aasia ja Intia) lajistoon. P&a-
tuloksena viittelija esittdd Kaukasian alueen
lajistolla olleen merkittédva vaikutus Euroo-
pan jddkausien jdlkeiseen kantasienilajistoon.

Jorma Palmén
s.posti puheenjohtaja@funga.fi

Suomen sieniseurojen tapaaminen

3.-4.9.2011

Tervetuloa Himeenlinnan Sieniseuran jarjestdiméan valtakunnalliseen sieni-
seurojen tapaamiseen. Tapahtumapaikkana on Aulangon lomakyld, Aulan-
gon Heikkilantie 168, 13900 Pekola. Lomakyla sijaitsee Aulangon luonnon-
suojelualueen tuntumassa 7 km Hameenlinnan keskustasta. Pdivien aikana
teemme retkid paitsi laheisen Aulangon puistometsan alueelle mys muihin
Hémeenlinnan ympériston mielenkiintoisiin kohteisiin (Ahveniston har-
ju, lamo). Hameenlinnasta pdin tultaessa ajo-opasteet Aulangon hotellilta
eteenpdin. Lomakyldn nettiosoite on http://www.aulangonlomakyla.fi

Majoittuminen:

Lomakylédssé majoittuminen on 4-5 hengen mokeissé (suihku ja wc). Alueella on my6s kolme
kahden hengen mokkid (el mukavuuksia).
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Pakettihinta lomakyld&n majoittuville on 115 €.
Hintaan siséltyy: majoitus mokeissé

tuloaamiainen lauantaina

evaspaketti lauantain retkelle

pdivakahvit lauantaina

buffet-illallinen lauantaina

aamiainen sunnuntaina

lounas ja kahvit sunnuntaina

Erillinen ateriapaketti ilman y&pymistd ja aamiaisia maksaa 52€ .
Asuntovaunu- tai -autopaikka lomakyldssd 20€/y0 (séhko 5€).

Alustava ohjelma:

lauantai 3.9.

8.00-10.00
10.00

saapuminen, majoittuminen ja tuloaamiainen

tervetulosanat

1dhtd maastokohteisiin (omilla autoilla)

paluu lomakylédén ja paivikahvi

sienten tutkimista, nime&dmistd, ndyttelyn kokoamista
demonstraatioita néyttelytilassa

saunat

buffet-illallinen ja illanvietto. Ohjelmassa mm. Mauri Lahden esitys:
Hiameenlinnan harvinaisuuksia.

sunnuntai 4.9.

8.00-9.00 aamiainen
9.00 14htd maastokohteisiin (omilla autoilla)
11.00-13.00 tyoskentelya sienindyttelyssa ja demonstraatioita
13.00-15.00 lounas, kahvit ja keskustelua sieniseurojen yhteisisté asioista (keskusteluaihei-
ta pyydetddn lahettimaén etukdteen ilmoittautumisen yhteydessa)
15.00-17.00 sienindyttely avoinna paikalliselle yleisolle
Ilmoittautuminen:

Ennakkoilmoittautuminen 30.6.2011 mennessa Irma Jarviselle sahkopostilla:
imkjarvinen@gmail.com tai puhelimitse 040-7283147
Ilmoita : yhteystietosi (s-posti, puh.) ja sieniseurasi

otatko majoituspaketin vai ateriapaketin

mahdolliset samaan mokkiin majoittuvat

erityisruokavaliot

Maksusuoritukset:

Hémeenlinnan Sieniseura ry:n tilille 568000 — 2232662 (IBAN-tilinumero FI63 5680 0020 2326 62)
26.7.2011 mennessa. Laita viestikenttddn nimesi ja sieniseurasi.
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Sienikuvailta 4. toukokuuta 2011 klo 17-20

Keviin ja alkukesdn sienet

Kasvitieteellisen puutarhan kasvihuoneiden kurssisalissa, Helsinki, Kaisaniemi,
Unionink. 44. — Osallistuminen Seuran jdseniltd 5 €, muilta 10 € (maksut kéteiselld).
Hintaan sisdltyy kahvitarjoilu.

Kevatsieniretki 21.5. 2011

Tehddédn tdnd vuonna Helsingin Viikkiin. Laht6 klo 11.00 Gardenian edesta
(Koetilantie 1). Retken kesto noin 2,5 tuntia, kdvelymatkaa kertyy 4-5 km.
Paikalle pddsee mm. busseilla 57, 68, 79 ja 550, my0s autoille 16ytyy runsaasti
parkkipaikkoja.

Tervetuloa!l

Sieni- ja jakalanayttely 28. ja 29. elokuuta 2011

Yliopiston Kasvitieteellisessd puutarhassa, Helsingissd, Unionink. 44 /
Kaisaniemenranta 2. Avoinna klo 11.00-17.00. — Péa&sy ilmainen.

Suomen Sieniseuran kuukausikokouksia
Tieteiden talolla, Kirkkokatu 6, Helsinki

25.10.2011 klo 18.00 (sali 505)
Lasse Kosonen: Suku Volvariella — tuppisienet

22.11.2011 klo 18.00 (sali 505)
Syksyn sieniloytoja

Sienilehti: Julkaisija Suomen Sieniseura ry. — Finlands Svampvanner rf. Jdsenlehti,
ilmestyy 4 numeroa vuodessa, tilaushinta 20 € maksetaan Sampo-tilille 800018-
106412.

Toimittajat: Mauri Korhonen (vastaava), Kasvimuseo, PL 7, FI-00014 Helsingin yli-
opisto, puh. (09) 191 21643, s-posti mauri.korhonen@helsinki.fi ja Tuuli Timonen,
Kasvimuseo, PL 7, FI-00014 Helsingin yliopisto puh. (09) 191 24498, s-posti tuuli.
timonen@helsinki.fi. — Toimituskunta: Veikko Hintikka, Arja Hopsu-Neuvonen,
Irma Jarvinen, Tiina Rahko ja Jukka Vauras. Tilaukset ja lehtien osoitteenmuu-
tokset: Marcus West, Rouvienpolku 11 B 42, 00810 Helsinki, p. 040-5319731, s-posti
tilaukset@funga.fi

Painopaikka: Unigrafia, Helsinki 2011.
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Suomen Sieniseura ry. — Finlands Svampvianner rf.

Puheenjohtaja: Jorma Palmén, p. 0400 889678, s-posti puheenjohtaja@funga.fi Sih-
teeri: Mika Toivonen, Biokeskus 3, PL 65, FI-00014 Helsingin Yliopisto, s-posti mika.
toivonen@funga.fi Varainhoitaja: Jarkko Korhonen, Viides linja 16 A 26, 00530 Hel-
sinki, p. 040 5910876, s-posti jarkkoko@yahoo.com Hallitus: Tea von Bonsdorff-Sal-
minen (varapuheenjoht.), Aapo Ahola, Arja Hopsu-Neuvonen, Jarkko Korhonen,
Ilkka Kytovuori, Sanna Laine, Petri Roponen, Vanamo Salo, Tuuli Timonen, Mika
Toivonen ja Mikko Verdjankorva.

Arbis mykologer: Stefan Jakobsson, s-posti Stefan Jakobsson@fonet.fi Eteld-Kar-
jalan sieniseura: Martti Hakala, Taurintie 113, 54710 Lemi, p. 400 272128, s-posti
martti.hakala@marlemi.inet.fi Eteld-Savon Sieniseura: Tarja Halme, Kielotie 30 A,
58, Rantasalmi, p. 044 3078793, s-posti sieniseura@gmail.com Hameenlinnan Sieni-
seura: Raili Saajos, Harjukatu 8, 13220 Hameenlinna, p.(03) 6170519 tai 050 4078273,
s-posti raili.saajos@elisanet.fi Jyvdsseudun Sieniseura: Jouko Laaksamo, Sauk-
kolahdentie 210, 41860 Tikkala, p. 050 3772931, s-posti jouko.laaksamo@pp.inet.fi
Kokkolan seudun sieniseura ry. - Karlebynejdens svampsaillskap rf.: Helind Wiik,
Nasiméentie 20 B 4, 67700 Kokkola, p. 050 4075935, s-posti wiik.helina@suomi24.
fi Kymenlaakson sieniseura: Maarit Windt, Kymenlaakson Martat ry, Torikatu 6,
45100 Kouvola, p. (05) 3122432, s-posti virpi.ikonen@martat.inet.fi Lapin Sieniseura
ry.: Sirkka-Liisa Peteri, Peterinniementie 88, 97130 Hirvas, p. 0400 650429, s-posti
sipi.peteri@elisanet.fi Oulun Sieniseura: Arttu A. Rauhala, Nykédsenkankaantie 10
E 17, 90650 Oulu, p. 0404 128577, s-posti arttu.a.rauhala@gmail.com Pohjois-Kar-
jalan Sieniseura: Markku Kirsi, Metsdpirtintie 18, 80200 Joensuu, p. (013) 310604,
s-posti Markku.Kirsi@hotmail fi Pohjois-Savon Sieniseura: Kirsti Eskelinen, Jalka-
lantie 217, 77600 Suonenjoki, p. 040 5486362, s-posti kirsti.eskelinen@pp.inet.fi Porin
Seudun Sieniseura: Tapani Hénninen, Aittaluodonkatu 2 A 5, 28100 Pori, p. (02)
6411355, s-posti tapani.hanninen@pp.nic.fi Rauman seudun Sieniseura: Pertti Ron-
tynen, Sohantie 26, 26410 Kaaro, p. (02) 8232887, s-posti kari.rauhala@pp4.inet.fi Rii-
himaen seudun Sienikerho: Erkki Holttinen, Tupatie 5, 12700 Loppi, p. 050 3014293,
s-posti erkkiholttinen@luukku.com Seindjoen Sieniseura: Sirpa Ollila, Isdnnéntie 4
B 11, 60200 Seindjoki, p. 040 4125878, s-posti sirpa.ollila@luukku.com Sienipolku-
laiset yhdistys: Satu Lukkanen, Aromikuja 4 C 15, 04320 Tuusula, s-posti sienipol-
kulaiset@gmail.com Tampereen Sieniseura ry.: Unto Soderholm, Sddstédjankatu 11
C 17, 33840 Tampere, p. 050 5660404, s-posti unto.soderholm@wlanmail.com Turun
Sieniseura ry. — Abo Svampsillskap rf.: Jouni Issakainen, Ampumakentinkatu 11
D 18, 20360 Turku, p. 050 5145345, s-posti jouni.issakainen@kolumbus.fi. Vaasan
Sieniyhdistys. Sienirengas ry. - Vasa Svampforening. Svampringen rf.: Matti Ky-
roldinen, Huovinkuja 7 D 2, 65320 Vaasa, p. (06) 3168991, s-posti matti.kyrolainen@
ymparisto.fi Yla-Kainuun Sieniseura: Vilho Karvonen, Pudasjdrventie 153 A, 89200
Puolanka, p. 0400 303836, s-posti vilho.karvonen@baari.net




Sienindyttely ja jidkiliniyttely Helsingissé
Kasvitieteellisen puutarhan kasvihuoneilla
Unionink. 44 / Kaisaniemenranta 2

Sunnuntaina ja maanantaina
28. ja 29. elokuuta 2011
Avoinna kello 11-17
Suomen Sieniseura ja
Luonnontieteellinen keskusmuseo

Vapaa pédsy Tervetuloa!



