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Piirteitd vuoden 2010 sienisadosta

Vuoden 2010 sienisatoa maassamme voisi luonnehtia normaalista
poikkeavaksi — jos nyt normaalista sadosta sienten yhteydessa voi
ollenkaan puhua. Sienisato oli maanlaajuisesti katsoen todella vaihte-
leva ja laikuittainen. Sienestédjien kokemukset olivat kerta kaikkiaan
ristiriitaisia; yksi manaili huonointa ndkemaénsa sienivuotta ja toinen
oli haltioissaan kun oli poiminut eldmé&nsé sienisaaliita.

Téllainen kokemusten kirjavuus on selitettdvissd vain kasvukauden
sateiden laikuittaisuudella ja my®6s pitkilld kuumilla poutajaksoilla.
Tasaisia maanlaajuisia sadepdivid oli harvassa ja suurin osa oli kuu-
rosateita jotka tunnetusti osuvat hyvin epdtasaisesti ja saattavat jattdd
jotkut alueet toistuvasti kuiviksi. Ankarat ja pitkét helteet kuivattivat
sateetta jddneiden metsien sienirihmat lepotilaan, eik4 sielld kasvanut
sienen sientd. Kuumat hellejaksot kohottivat kasvukauden lamp6-
summat monillekin sienilajeille kylld oikein sopiviksi. Hellesdit ja
rajut sateet vauhdittivat sienten kasvunopeutta. Sienid ilmestyi minne
ilmestyi erityisen nopeasti ja paljon ja itidemét saattoivat kasvaa en-
ndtysmadisen kookkaiksi. Toisaalta kuumilla siilld sienet my®s pilaan-
tuivat tavallista nopeammin.

Satoerot olivat siis suuria. Kun joku metsé oli jokseenkin sienetén
tai tdysin sienetdn, toinen metsd kymmenen kilometrin pé&ssa saattoi
olla tdpotdynnd sienid. Huonolla onnella sienestdjd saattaa néissa
oloissa mennd sienistd tdysin tyhjddn metsddn, eika siitd masentunee-
na jaksa etsid parempaa paikkaa. Sinnikkaét retkeilevét paljon ja eri
suuntiin ja saattoivat osua hyvaankin sienipaikkaan.

Tietenkin sienisadossa oli my®os laajempialaisia eroja. Esimerkiksi
eteldrannikko oli hyvin niukkasieninen, erityisesti Helsingin itdpuo-
linen eteldrannikko. Sielld sienten kasvu oli paikoin erityisen huono.
Hyvésatoisia alueita taas olivat vaikkapa herkkutattikerdyksista
kertovassa artikkeleissa mainitut alueet.

Kiinnostuneena jadmme odottelemaan tamédn vuoden 2011 sieni-
satoja, joista kukaan ei osaa etukédteen ennustaa luotettavasti mitdan
koska tietomme sienten kasvuvaatimuksista ovat riittdméattomat.

Sieniterveisin Mauri Korhonen
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Jatkokatsaus herkkutattien ryhmédan

MAURI KORHONEN

Karsteniassa 49 no. 2 oli seikkaperdinen tieteellinen tutkimus herkkutattien
ryhmésta Boletus edulis sectio edulis (Korhonen, Liimatainen ja Niskanen 2009).
Siihen liittyen Sienilehden viime vuoden numerossa 1 (Korhonen 2010) kerrottiin
tieteelle uuden lajin kangasherkkutatin, Boletus pinetorum, herkkutatin, B. edulis, ja
méannynherkkutatin, B. pinophilus, tuntomerkkien eroista.

Lukijoiden pyynnostd ohessa esitellddn loput Karstenian artikkelissa olleet
herkkutattien ryhman lajit: Koivunherkkutatti, B. betulicola, tammenherkkuattti,
B. reticulatus, lehtoherkkutatti, B. aff. reticulatus, ja vaivaisherkkutatti, B. edulis var.

arcticus.

Koivunherkkutatti, Boletus betulicola

Koivunherkkutatti (kuva 1) lienee herkku-
tateistamme yleisin joskaan ei ehké satoisin.
Siksi olen ottanut sen mukaan uudempien
ruokasienikirjojeni lajeihin. Se on keskimaa-
rin solakampi kuin muut herkkutattilajit ja
lakin (paksu) pintakelmu yltdd vahdn lakin
reunan yli. Koivunherkkutatti kasvaa kaik-
kialla maassamme koivulajiemme seurassa,
jopa tunturipaljakoilla vaivaiskoivun kanssa.

Myés lajin mikroskooppiset tuntomer-
kit ovat hyvin selvat. Itididen muoto eroaa
ryhmén muista lajeista koska sen iti6t ovat
“teravakarkisid” (kuva 3 a). Jalan pinnan
kaulokystidit ovat herkkutatin vastaaviin
verrattuna lyhyita (3 c) ja pintakelmun rih-
mojen enimmit padtesolut ovat karjestddn
selvésti levenneita (3 d).

Omanlaisiinsa ja erityisen selviin tunto-
merkkeihinsd nidhden koivunherkkutatin
huono tunnettuus Euroopassa on vaikea ym-
martdd. Onpa sen nimeksi annettu jopa Bo-
letus edulis forma alba — eli ettd se olisi vain
herkkutatin albiino muoto! Jostakin tunte-
mattomasta syystd vallalla on késitys, ettd
koivunherkkutatti on vériltddn hyvin vaalea,
likimain valkoinen laji.

Tosiasiassa sen lakin viri vaihtelee suures-
ti ja on tummimmillaan tdysin herkkutatin
varinen, joskus ihan tummanruskea. Tdmén
olen oppinut lukemattomista tarkistetuista
havainnoista kaikkialta Suomesta, eritoten
Kilpisjdrvelld, jossa se on tunturikoivikoit-
ten ainoa herkkutattilaji. Olen my&s l6ytanyt

koivunherkkutatin  sienikongressimatkoil-
lani Saksasta ja Ranskasta — ja aina nimen-
omaan koivun seurasta.

Koivunherkkutatti on kaltoin kohdeltu,
mutta helppo ja hyvi laji jonka tunnistami-
sessa ei pitdisi olla mitdan ongelmia — ellei
sellaiseksi lueta “keskenerdisid” DNA -tutki-
muksia joissa koivunherkkutatin geneettista
eroa herkkutattiin ei ole vield saatu selville.

Tammenherkkutatti, Boletus
reticulatus

Tammenherkkutatti (kuva 2) on kookas ja
tukeva tatti jonka hienonukkaisen himme#-
pintainen lakki on harmaankellertdvi — vaa-
lean kellanruskea, nuori lakki vaalea, van-
hempana laikukkaasti tummeneva. Lakki on
keskeltd paksu ja pullea, mutta reunoiltaan
usein ohuen terdva. Jalka on lyhyt ja paksu
ja sen pohjaviri on ruskeasdvyisen vaalea,
verkkokuvio suunnilleen jalan vérinen, se-
kin vaaleanruskea. Tammenherkkutattia ta-
vataan lahinnd maan lounais- ja eteldosissa.
Se on harvinaisen puoleinen laji joka kasvaa
lehdoissa ja puistoissa varsinkin tammen,
mutta my0Os pdhkindpensaan ja lehmuksen
kanssa. Pohjoisimmat 16ydét ovat Tampe-
reen seudulta.

Tammenherkkutatin ryhmén muista la-
jeista erottava selva tuntomerkki ovat sen
koko herkkutattien ryhmén pienikokoisim-
mat itiét (kuva 4 a). Lakin pintakelmun rih-
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Kuval. Koivunherkkutatti, Boletus betulicola, Vantaa, Veromies, peltokoivikossa. (Korhonen 11141, H). -
Valokuva M. Korhonen.

Kuva 2. Tammenherkkutatti, Boletus reticulatus, Helsinki, Malmi, hautausmaalla, vanhojen tammien luo-
na. (Korhonen 14810, H). - Valokuva M. Korhonen.
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Kuva 3. Koivunherkkutatti, Boletus betulicola (M.
Korhonen 13213, H). a) iti6itd, b) itikantoja, ¢) kau-
lokystidejd ja d) pintakelmun rihmoja. — Kaikki ele-
mentit x 950. — Piirros M. Korhonen.
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Kuva 4. Tammenherkkutatti, Boletus reticulatus (I.
Kytovuori 88-023). a) itiditd, b) itivkantoja, ¢) kaulo-
kystidejé ja d) pintakelmun rihmoja. - Kaikki ele-
mentit x 950. — Piirros M. Korhonen.
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Kuva 5. Lehtoherkkutatti, Boletus aff. reticulatus
(M. Korhonen 11183 H). a) iti6itd, b) ititkantoja, c)
kaulokystidejd ja d) pintakelmun rihmoja. — Kaikki
elementit x 950. — Piirros M. Korhonen.
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Kuva 6. Vaivaisherkkutatti, Boletus edulis var.
arcticus (P. Héijer 4550). a) itititd, b) itidkantoja, c)
kaulokystidejé ja d) pintakelmun rihmoja. — Kaikki
elementit x 950. — Piirros M. Korhonen.
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Kuva 7. Lehtoherkkutatti, Boletus aff. reticulatus, Kirkkonummi, Ursbyberget1995, tammia, lehmuksia ja
péhkindpensaita kasvavassa lehdossa. (M. Korhonen 12017, H). - Valokuva M. Korhonen.

mat ovat tiiviisti yhteen kietoutuneita (kuva
4 d), mink& vuoksi lakin pinta on himme&n
hienonukkainen. Tdma yli 200 vuotta sitten
kuvattu laji on Euroopan lehtimetsdalueilla
erittdin yleinen ja ymmaérrettidvisti sielld hy-
vin tunnettu, tammen seuralainen kun on.
Meilld laji kuuluu kauppasieniimme vaikka
ei runsaana kasvakaan.

Huomattavaa sekaannusta on aiheuttanut
se, ettd samaa tieteellistd nimeé Boletus reticu-
latus on kaytetty pitkdt ajat rinnan edellisen
kanssa aivan toisenlaisesta tatista, josta tdssa
kéaytetdan nimed Boletus aff. reticulatus.

Lehtoherkkutatti, Boletus aff.
reticulatus

Lehtoherkkutatin (kuva 7 ja takakansi)
nukkapintainen lakki on nuorena tumman-
ruskea, vanhempana laikkuisesti vaalene-
va. Jalan pohjavdri on tummahkon ruskea,
minkd vuoksi jalan voimakas valkoinen

verkkokuvio nédkyy erityisen selvdsti. Tdma
tatti kasvaa lehdoissa ainakin tammen, péh-
kindpensaan ja lehmuksen seurassa ja eten-
kin puistolehmusten seurassa. Sen levinnei-
syys yltdd pohjoiseen linjalle Joensuu — Vaasa
asti, ehkdpa pidemmiaillekin.

Erityisen selvd mikroskooppinen tunto-
merkki on lehtoherkkutatin pintakelmun
rihmoissa. Nukkapintainen kelmu koostuu
tiukasti yhteen kietoutuneista rihmoista, jois-
sa lapikuultavien solujen joukossa on tdysin
lapindkymattomid tummanruskeita soluja
(parietal pigment, kuva 5 d), jotka antavat
lehtoherkkutatin nuorelle lakille sille tyypil-
lisen tummanruskean vérin. Lehtoherkkuta-
tin itidkoko on hieman suurempi kuin tam-
menherkkutatilla, mutta aavistuksen verran
pienempi kuin herkkutatilla.

Syventymittd tdssd tarkemmin sekaan-
nuksen ja vadrinkésityksen historiaan mai-
nittakoon, ettd Roy Watling totesi jo v. 1970,
ettd samaa tieteellistd nimed on kaytetty pit-
kat ajat kahdesta selvésti erilaisesta sienes-



td. Han ei kuitenkaan ottanut kantaa siihen
kummasta lajista nimed B. reticulatus olisi
kaytettdva.

Viitoskirjassaan Alankomaiden herkku-
tattien sektiosta Boletus (2004, julkaisema-
ton) Sietse van Der Linde valitsi nimen Bo-
letus reticulatus tammen seurassa kasvavalle
nuorena vaalealakkiselle lajille — mutta jatti
toisen lajin ilman nimed! Sen vuoksi jou-
duimme julkaisussamme (Korhonen ym.
2009) kiayttamdan lehtoherkkutatista vain
viitteellistd tilapdistd nimeé Boletus aff. reticu-
latus, affinitas = ldheinen suhde, kunnes laji
joskus virallisesti kuvataan laillisella sadnto-
jen mukaisella nimelld.

Vaivaisherkkutatti, Boletus edulis
var. arcticus

Vaivaisherkkutatti kasvaa tunturipaljakalla
vaivaiskoivun, Betula nana, kanssa. Allekir-
joittanut ei ole monista yrityksistd huolimat-
ta onnistunut nikemaan vaivaisherkkutattia
elivind luonnossa. Sitd vastoin olen mik-
roskopoinut siitdi monia museoissa olevia
kerdyksid ja olen havainnut, ettd mikrosko-
pialtaan se on siind maéérin erilainen kuin
herkkutatti, B. edulis, etti se ehdottomasti
ansaitsisi lajin arvoisen statuksen.

Vain paljakalla kasvavana se on ekologial-
taan varsin omalaatuinen ja paljon herkku-
tatin ekologiasta poikkeava. Herkkutateista
vain koivunherkkutatti pystyy kasvamaan
paljakalla samanlaisilla kasvupaikoilla kuin
vaivaisherkkutatti.

My®6s mikroskopialtaan vaivaisherkkutatti
on ryhmén muihin lajeihin verrattuna tyystin
erilainen. Itiét ovat erityisen pitkit ja kapeat
(kuva 6 a), joten niiden pituuden ja leveyden
suhde erilainen kuin ryhméan muilla lajeilla.
Basidiot ovat jokseenkin kookkaat (6 b). Jalan
pinnan kaulokystidit ovat péndkidn paksu-
ja (kuva 6 c). Lakin mattapintaisen kelmun
rihmat ovat tiukasti toisiinsa kietoutuneet ja
vaaleiden solujen joukossa on vériltdan jon-
kin verran kellertdvan ruskeita soluja (6 d).

"Keltaherkkutatti”, Boletus edulis
vatr. citrinus

"Keltaherkkutatti” (kansikuva) mainittakoon
tdssd esimerkkind siitd ettei herkkutattien
ryhmén taksonomia suinkaan ole vield koko-
naan selvitetty. Herkkutattien itidemien suu-
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ren vérivaihtelun vuoksi lajista on kuvattu
kaikenlaisia muotoja. B. edulis var. citrinus ol-
koon esimerkkind keltaisista herkkutateista.
Toisinaan sen véri on jopa helakankeltainen.
Samanlaisia kuin muuallakin Euroopassa
kasvavia “keltaherkkutatteja” olen valoku-
vannut my0ds Suomesta. En vield tiedd mil-
laisesta taksonomisesta yksikostd tdssd ta-
pauksessa on kyse. Onhan mahdollista, ettd
tdméakin taksoni on kenties enemman kuin
vain pelkkd herkkutatin varimuoto tai alalaji.

Korhonen, M. 2001: Koivunherkkutatti, Boletus be-
tulicola. — Sienilehti 53:78-82.

Korhonen, M., Liimatainen, K. and Niskanen, T.
2009: A new boletoid fungus, Boletus pineto-
rum, in the Boletus section Boletus from Fen-
noscandia (Basidiomycota, Boletales). — Karste-
nia 49(2):41-60.

Korhonen, M. 2010: Kangasherkkutatti, Boletus
pinetorum, tieteelle uusi laji. — Sienilehti 62:3-8.

Van der Linde, S. 2004: A taxonomic revision of
section Boletus in the Netherlands. — Leiden
(unpublished).

Watling, R. 1970: Boletaceae; Gomphidiaceae; Pax-
illaceae. British fungus flora 1. - Royal Bot. Gar-
den, Edingburgh. 126 pp.

Mauri Korhonen

Kasvimuseo

PL 7, 00014 Helsingin yliopisto
s-posti: mauri korhonen@helsinki.fi
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Kuuma kesd ja paljon laadukkaita

herkkutatteja

KIMMO AF URSIN

Herkkutattien (Boletus edulis, Boletus pinophilus) sato v. 2010 alkoi enndtyskuuman
kesén jdlkeen riittdvien sateiden my®6td elokuun puolessa viélissa Pohjois-
Pirkanmaalta Ouluun ulottuvalla 100 km leveélld kaistaleella ja lantiselld
Uudellamaalla. Itd-Suomeen sato tuli vasta syyskuun alussa. Turun seudulla
Liedossa sato alkoi 14. lokakuuta ja lopahti viikon kuluttua pakkasiin. Mddr4 ja
laatu olivat kaikkialla erinomaiset, kesto kaupallisilla alueilla 3-5 viikkoa.

Kauppaan tuli 800 tonnia, toiseksi eniten
kautta aikain. Perdti kolmannes oli nuorta
ykkosluokkaa. Dalla Valle Oy:n osuus oli yli
80 prosenttia ostosta. Hinnat pysyivit tasai-
sina, ykkosluokan kilohinta korkeintaan 5
euroa (v. 2003 3 euroa).

Oston enndtys 1.100 tonnia vuodelta 2003
jai voimaan. Enndtyksestd jddtiin hieman
laajennetussa Pohjois-Karjalassa, joka on
edelleen ylivoimaisesti tuottoisin ostoalue.
Uudet enndtykset syntyivét Lansi-Suomessa
Satakunta-Pirkanmaalla (+ 25 %) ja Oulun
seudulla (+ 50 %). Pitkdjénteinen ty6 tatti-
kulttuurin rakentamiseksi tuottaa tulosta.

Valtakunnallinen STT:n tattisatotiedote
perustui Arktisten Aromien Simo Moision
haastatteluun. Itdsuomalainen toimittaja ei
lainkaan noteerannut Moision korostamaa
kauden ehkid tdrkeintd tattiuutista, Lansi-
Suomen ja Oulun seudun rynnistysta jo va-
kiintuneeksi huippualueeksi. Alueen koko
osto saavutti 100 tonnin haamurajan, miké
yksindan riittdisi pitdiméddn koko maan vuo-
siostoa hyvéna.

Tuoretoimitukset linnesti ja
Oulusta

Alkavan sadon ensimmaiset herkkutatit lah-
tevdt Dalla Vallelta kylmdkuorma-autoilla
tuoreina Italiaan nopeasti + 2 celsiusastee-
seen jadhdytettyind, kunhan ne ovat laaduk-
kaita ja niitd on riittdvasti eli tonneja paivdssa
toukatonta ykkésluokkaa ja kakkosluokkaa.
Téamad kunniatehtdva osui tdnd vuonna Lansi-
Suomen ja Oulun seudun poimijoille.
Valtaosa tateista pakastetaan ostoa seuraa-
vana yona teollisesti mahdollisimman ldhelld

ostoalueita ja lajitellaan ja pakataan kylma-
kuljetuksen jélkeen Pohjois-Karjalassa Sotku-
massa tasaisen laadun saavuttamiseksi.

Ilman hyvéaa satoa, riittdvdd poimijakuntaa
ja hyvin organisoitua toimintaa tuhansien
kilojen pédivaosto ei ole mahdollista uudeh-
koilla tattikulttuurialueilla. Qulussa Arttu
Rauhala ja Ladnsi-Suomessa Jukka Kiviméki
tekivit hyvéa tyotd ja ympéripyOreitd paivia
yli kuukauden ajan.

Pohjois-Karjalasta eniten, mutta ei
ennatysta

Laajennettu Pohjois-Karjala tuli mukaan
syyskuun alussa. Osto nousi nopeasti ldhelle
supervuoden 2003 lukuja, mutta ei kuiten-
kaan aivan yhtd ylos. Parhaana viikonlop-
puna osto oli 100 tonnia, kun v. 2003 parina
pédivana osto oli perati 80 tonnia péivéssa.

Pirkanmaalle uusi ostoalue

Pitkalld tdhtdykselld piddn uuden lupaavan
ostoalueen 16ytamista ja hoitamista yhta tar-
kednd kuin hyvin onnistunutta ostoa vakiin-
tuneen tattikulttuurin alueella kuten Pohjois-
Karjalassa, Satakunnassa tai Oulun seudulla.
Loreno Dalla Vallella on sama asenne ja hin
rahoittaa oston.

Pohjois-Pirkanmaalla ei herkkutattia ole
koskaan myyty kuin pienimuotoisesti ravin-
toloihin.

Ténd vuonna vaimoni Sirpa sattui tor-
méddmaéan 15.8. alkavaan herkkutatin huip-
pusatoon Naésijirven rannalla. Pikainen
soittokierros paikallisille sieni-ihmisille mm.
sieniseuraan tuotti vesiperdn, kukaan ei ollut
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Kuva 1. Irakilaiset kaverukset 16ysivat kuusi yli 600 gramman méannynherkkutattia. Ndiden vasta-alka-
jien tili ylsi 55 euroon Virroilla 31.8.2010. - Valokuva K. af Ursin.

vield l6ytanyt. Aamulehti uskoi vakuuttelui-
hini, 1dhti tattimetsddn ja uutisoi nékyvasti
alkavan sadon etusivun pdduutisena 18.8. ja
Dalla Vallen osto alkoi 19.8. joka pdivd vain
lehti-ilmoituksen turvin.

Ostimme Ylojérvelld, Virroilla ja Ruove-
delld vajaassa kolmessa viikossa 11,7 tonnia,
mikd on loistava tulos tdysin uudella osto-
alueella. Lahes kaikki poimijat olivat vasta-
alkajia myyjind. Ensi myynti on herkka ta-
pahtuma. Tyypillisesti poimijat pysékoivit
autonsa etdélle ja tulevat kurkkimaan ostoa.
Hamaldiseltd pitda erikseen kysyéd, onko ha-
nelld sienid. “No on mulla tuolla auton pe-
ridssd jotakin, en tiedd mitd”. Seuraavana
paivand moni onkin jo mestari, kun metsé on
vaaralladn herkkutatteja.

Ostokauden lopulla tuli kymmenittdin tai-
tavia kotitarvepoimijoita katsomaan muuta-

man moitteettomasti késitellyn tattinsa kans-
sa, mitd tim& myyntitouhu on. He kertoivat,
kuinka omat, sukulaisten ja ystdvien pakas-
timet ja kuivavarastot ovat ddriddn mydten
tdynnd. Myonsivat kylla, ettd Aamulehden
jutun ansiosta ehtivat kerrankin ajoissa tatti-
paikoilleen, jotka pursuivat vasta noussutta
satoa.

Viitdn, ettd Pirkanmaalla kotitaloudet
saivat varastoihinsa monikymmenkertaisen
madrdn huippulaatuista nuorta tattia verrat-
tuna meidan sindnsd hyvaan ostomdarddm-
me verrattuna. Vield pitda jdrjestdd tatti-illat
kevittalvella ja kerdtd metséssd viihtyva
porukka yhteen erikoisjoukkojen muodos-
tamista varten, jotta seuraava sato saadaan
kaupallisesti talteen paljon tehokkaammin.
10 tonnia kunnasta on hyvéan sadon hyva os-
totulostavoite.
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Kuva 2. Runsaassa laadukkaassa sadossa kasvaa suuria yksiléitd. Heikki Vanhakyldn melkein vield kak-
kosluokan méannynherkkutatti painoi 1,9 kg Ruovedelld 30.8.2010. - Valokuva K. af Ursin.



Satakunta menestyy

Vanhoilla, jo neljannen hyvéin sadon tatti-
kulttuurialueilla Pirkanmaan ldnsipuolella
Pohjois-Satakunnassa Pohjan- ja Hémeen-
kankailla tdysi teho oli myynnissé p&élld heti
toisena pdivdnd méinnynherkkutatin sadon
dramaattisesta alkamisesta 26.8..

Tieto huippusadon alkamisesta edellisend
yona tuli seuraavana aamupdivdnd kolmelta
kokeneelta poimijaltamme. Miki oli silloin
aloittaessa osto kuorma-autolla! Ostopisteen
piha Jdmijarvelld oli tdynnd tekstiviestilld hé-
lytettyja kokeneita poimijoita ja osto heti yli
1.000 kg vasta noussutta rotevaa mannyn-
herkkutattia. Vauhti jatkui viidettd viikkoa
joka péiva.

Eteld-Satakunnan péédsatoalueella Harja-
vallan ja Loimaan vélilld vain Harjavallassa
ja Kokemielld oli hieno sato. Sateet kiersi-
vat Sikyldn ja Virttaan kankaat, missd vasta
lokakuussa oston jo loputtua alkoi nousta
muutamaksi pdivaksi hyvd mannynherkku-
tatin sato. Turun puolessa herkkutatti alkoi
nousta vasta lokakuun puolessa vélissa.

Kaupallisia epdonnistumisia

Sato oli mainio my®ds Kanta-Hémeessd,
Pajjat-Hameessd, Kymenlaaksossa, Keski-
Suomessa, Kiuruvedelld ja Lapissa. Dalla
Vallen osto ei sielld kunnolla kdynnistynyt
etukéteisvalmiuden puuttuessa. Kiuruveden
seutu kdy esimerkiksi tattikulttuurin juurrut-
tamisen vaikeudesta. Huolimatta monista lu-
paavista yrityksistd vuosien varrella usko oli
taas loppunut huonoon aikaan huippusadon
yllattdessd eikd alihankkijaa loytynyt.

Liantiselld Uudellamaalla oli kaikkien aiko-
jen enndtyssato (mm. Jukka Vauras Karjaloh-
jalta). Soittoja tuli. Huittisten keskuspaikan
etdisyys salli juuri ja juuri autoreitin Forssa—
Somero-Karkkila perustamisen, mutta osto
tyrehtyi viikossa hyvin alettuaan. Myd&has-
tyimme kaksi viikkoa. Kunnollinen ostotulos
oli mahdoton saavuttaa, vaikka sato oli paras
koskaan.

Tatti-illat ovat ratkaisu pulmaan Karjaloh-
jalla, Vihdissd, Suomusjdrvelld, Karkkilassa,
Lopella ja Tammelassa. Kun kunnan erikois-
joukkoihin eli tattihdlytysrekisteriin kuuluu
yli 30 taloutta, tieto alkavasta sadosta tulee
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poimijoilta heti ja osto voi alkaa viipymatta
taydella teholla. Kallis ostoreitti vaatii 500 kg
tatteja joka pdivé kannattaakseen.

Pientoimituksia koko maassa

Hyvand herkkutattivuonna Suomessa on
paljon kaupallista aktiivisuutta Lapista Hel-
sinkiin. Kokonaiskuvan muodostaminen on
mahdotonta. Sirpaletiedon perusteella ravin-
tolat, torit ja esim. Stockmannin Herkku Hel-
singissd saivat tuoretta (toivottavasti samana
pdivdnd poimittua) herkkutattia myyntiin.
Kilohinta nékyi nousevan jopa 25-30 euroon.
Monet poimijat ja pienyritykset varaavat
ravintoloille talveksi puutteellisesti pakas-
tettuna sokeripalan kokoisia tattikuutioita
kilon pusseissa. Yleensd hyvéna laatuvuonna
ne on tehty hyvilaatuisesta kolmosluokan
vihredpillisestd tatista, josta pillisté on koko-
naan poistettu ennen paloittelua. Italialaisille
palassa pitdd aina olla pillistéd mukana.

Virheellista viestintaa

Jalleen Metsantutkimuslaitoksen tunnettu
tutkija puhui potyé syksyn herkkutattisados-
ta valtakunnan mediassa 14. syyskuuta to-
deten, ettd herkkutatteja ei ole vield noussut
missddn pdin maata, mutta toivoa vield on.
My®6s Arktisilla Aromeilla oli sama kasitys
samaan aikaan.

Onko litkaa pyydetty, ettd ennen lausun-
tojaan herrat piipahtavat Dalla Vallen hyvin
paivitetylld kotisivulla dallavalle.fi varmis-
tamassa valtakunnallisen tattikaupan tilan-
teen?

Kimmo af Ursin, metsinhoitaja

Dalla Valle Oy Linsi-Suomi, Oston tuki
s-posti: kimmo.af.ursin@kolumbus.fi
0400 218550

JK. Paaministeri Mari Kiviniemen virallisella
valtiovierailulla liittokansleri Angela Merke-
lin luona Saksassa saatoimme TV:ssé todeta
paitsi pddministerimme oivan saksankielen
taidon, myos pdivéllisen pddruokana herk-
kutatin. Herkkutatti on noussut pysyvésti
my0s suomalaisen gastronomian raaka-ai-
neiden huipulle. Sinne se nousi syyskuussa
1997, kuten Sienilehden lukijat muistanevat.
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Suomalainen sienimerkisto eilen, téndén ja

huomenna
MIKKO VERA]ANKORVA

Suomen Sieniseuran nettisivuilla on nyt julkaistu uudistettu sienimerkistd, jossa
on otettu huomioon suuren yleisén ja “sieniaktiivien” palaute sekd my®&s yleisen
sienitietdimyksen kehitys. Téssd yhteydessd onkin paikallaan hiukan tarkastella
sienimerkiston historiaa ja visioida hiukan my6s tulevaisuutta. Sienimerkisté

ei ole vain tahtid ja pdékalloja, se on my&s osa suomalaista sienten kidytén

kulttuurihistoriaa.

Sienimerkisto ja suomalaisten
sienten kdyton historia

Sienimerkistolld on tavattoman vahva asema
sienid sytvien suomalaisten tietoisuudessa.
Kolmen, kahden ja yhden tidhden sienet ovat
lahes kaikille ruokasieniid kerdiville suoma-
laisille itsestddn selvii, vakiintuneita kisit-
teitd. Suomalaisten mielestd sienikirja ilman
tahtimerkistdd ei oikein ole kunnollinen sie-
nikirja. Miten tdhan on tultu?

Késittdakseni ratkaiseva teos tissi suhtees-
sa oli vuonna 1942 ilmestynyt T.]. Hintikan ja
A. Sainion Sienikirja, jossa ensimmadista ker-
taa esiteltiin tavalliselle sienestdjélle sopiva
madrd ruokasienid perusteellisesti, kuvien
ja tahtimerkkien kanssa, ja joka oli varmasti
omana aikanaan uraauurtava, sienitietout-
ta merkittdvasti eteenpéin vienyt perusteos.
Hieman myothemmin (1947) ilmestyneessi
Toivo Rautavaaran vaiitdskirjassa Suomen
Sienisato on kattavasti kerdtty sienten syo-
tavyys- ja myrkyllisyysarviot kaikista siihen
mennessd ilmestyneistd sienikirjoista, jotka
Rautavaara oli saanut kédsiinsd. Téhtiin ja
hautaristeihin pohjautuvaa sienimerkistdd
on kuitenkin ainoastaan kolmessa Rauta-
vaaran viittaamassa teoksessa: Hintikan
ja Sainion teoksen lisdksi E. Ingelstromin
Svampflorassa (1940) ja Bengt Cortinin teok-
sessa Svampar i Féarg (1946). Pohjoismaiden
ulkopuolella tahtimerkistd ndyttda olleen sil-
loin niin kuin nykyisinkin tdysin tuntematon
kasite.

Rautavaara vei sienimerkistéa vield pi-
demmiaille, pyrki maérittdiméén oikean luo-
kituksen kaikille mahdollisille sienilajeille ja
otti jopa kdyttoon neljinnen tdhden erityisen

herkullisille lajeille. MyShempind vuosikym-
menind on vddjadmattémasti jatkettu kerran
luotua perinnettd, vaikka neljds tihti putosi-
kin nopeasti pois. Perinne on jatkunut niihin
péiviin saakka, sama kolmen tihden luokitus
esiintyy vuosi toisensa jilkeen yhd uusissa
suomalaisissa sienikirjoissa. Tosin hautaristit
on nyttemmin korvattu “uskontoneutraaleil-
la” pidkalloilla, ja jarjestelmdd on hiljattain
tdydennetty uudella haitallisten sienten ka-
tegorialla. Lisdksi varjayssienet ovat saaneet
oman merkkinsa.

Sienimerkisto ja sienilajien
arvostuksen muutos
Kun sienimerkistd on rakenteeltaan pysy-
nyt varsin vakiona vuosikymmenten ajan,
voi sen perusteella tehdd mielenkiintoisia
havaintoja eri sienilajien arvostuksen muu-
toksista. Alkuun tdhtid jaettiin varsin anteli-
aasti. Esimerkiksi edelld mainitussa Cortinin
teoksessa esitellyistd 343:std lajista tahdelli-
sid lajeja oli perati 239 — siis noin 70 % koko
lajivalikoimasta! Ja tdhdn lukuun eivit edes
sisdlly ne huonoiksi ruokasieniksi katsotut
lajit, joiden kohdalla tdhdet oli laitettu sulku-
merkkien sisddn. Rautavaaran vaitoskirjassa
véhintddn yhden tdhden saaneita ruokasie-
nid oli kaikkiaan 491 kappaletta.
My6hemmin havaittiin, ettd yleisolle ei ole
kédytdnnossd jarkevdd suositella ndin suurta
midréd ruokasienilajeja. Tadhdn vaikutti pal-
jolti se ikavi seikka, ettd monissa perinteises-
i vihdn kerdtyissd sieniryhmissd piileskeli
aiemmin tuntemattomia myrkkysienis. Kan-
sa oli osannut jo aiemmin varoa kirpdssienid
sukupolvien aikana kertyneen perimitiedon



pohjalta, mutta myrkkyseitikit tulivat valitet-
tavasti tunnetuksi vasta 1900 -luvulla innok-
kaan yrityksen ja kohtalokkaan erehdyksen
menetelmalla.

Suomen sieniseuran uudessa sienimerkis-
tossd Cortinin kirjan ruokasienista tahtimerk-
kinsd on saanut pitdd vain noin 60%. Entisis-
td ruokasienistd haitallisten tai myrkyllisten
puolelle ovat paatyneet rustonupikka, pulk-
kosieni, kartiovahakas, nuijamalikka, nur-
mitupaskynsikds, lohisienet, keltareunaval-
muska, punakérpdssieni, harmaamustesieni,
myrkkynadpikka ja lakritsirousku. Usein ko-
konaisten sieniryhmien tdhdet ovat ropisseet
alaspdin: esimerkiksi seitikeissd, helokoissa,
haarakkaissa ja malikoissa on enédd pari tdh-
dellistd lajia, kun 1900-luvun puolessavilis-
sd niistd suurin osa arvioitiin ruokasieniksi.
Suomumustesieni sekd kupusienet ja ren-
kaattomat kdrpdssienet ovat pysyneet ruo-
kasienind, mutta tdhtien lukumdirdat ovat
laskeneet aikaisempaan verrattuna paljon
realistisemmalle tasolle. Tietdimyksen puut-
teellisuus on nyt myos tunnustettu rehelli-
sesti: siksi jonkun sienilajin oikeaa arvomerk-
kid ei ole ldhdetty arvaamaan esimerkiksi
samaan sukuun kuuluvien lajien perusteella.

Joidenkin, tosin huomattavasti harvalu-
kuisempien lajien kohdalla kehitys on vienyt
toiseen suuntaan, ja niiden arvostus on kas-
vanut vuosien my6td. Mietoja, kiehauttamat-
ta kdyttokelpoisia rouskuja on alettu aktiivi-
sesti kokeilla ruokasiening, ja tdstd ryhmasta
on noussut useita “uusia” arvosienid, kuten
vaikkapa sikurirousku. My6s haperoiden
arvostus on noussut. Lampaankadpd, kuusi-
lahokka ja viiruvalmuska ovat nousseet kes-
kinkertaisesta kahden tdhden kategoriasta
kolmeen tihteen. Tuoksuvalmuska on tullut
tunnetuksi kokonaan uutena ruokasienend.

Sienimerkiston tarve

Mitd sienimerkistd sitten oikeastaan meille
kertoo? Miksi me ehdottomasti haluamme,
ettd sienten ruoaksi kelpaavuus tai kelpaa-
mattomuus on esitetty sienikirjoissa kolmi-
portaisen tdhtiasteikon avulla? Eihén kala-
kirjoissakaan ole annettu sérjelle yhté téhted
ja lohelle kolmea tdhted, vaan niiden arvo
ruokakalana on kuvattu vain sanallisesti.
Ehkéd tdrkein syy sienimerkiston olemas-
saoloon on sienilajien suuri maird, sienien
syotavyytta koskevan tiedon laajuus ja tarve
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esittdd se maallikon kannalta havainnollisella
tavalla. Yleensdhdn ensimmainen maallikolle
mieleen tuleva kysymys jostain sienestd on:
“Onko se syotdva?” Kun vaikkapa sienindyt-
telyssd esilld olevat sienet on nimetty lapuil-
la, joista tdhtimerkit kdyvat ilmi, sddstytdan
vastaamasta monen moneen kysymykseen
ja pédstddn sienten tuntemuksen polulla no-
peammin eteenpdin. Periaatteessahan kolmi-
portaisen téhtiasteikon voisi tulkita vaikkapa
seuraavanlaisena kédyttoohjeena tavalliselle
sienestdjille:

3 tahted = erityisen suositeltava laji, jota kan-
nattaa kerdtd aina jos loytda

2 tahtea = keskinkertaisempi laji, jota kannat-
taa keratd jos sdilontakapasiteettia
on vield jaljelld

1 tahti = syotavaksi kelpaava sienilaji, jota
kuitenkin kéytdnnossd ei yleensd
kannata keratd, koska parempia-
kin ruokasienid on olemassa

Sienimerkist6lld on my®s oma kannustava
roolinsa. Se houkuttelee sienestdjid tutustu-
maan uusiin lajeihin ja uusiin makuihinkin.
Kirjallisuudessa kolmen tdhden lajiksi nimet-
ty sieni voi joskus tuntua alkuun aika oudon
ja jopa epdmiellyttdvankin makuiselta. Seu-
rasin hiljattain, kun sindnsé sienistd muuten
pitdvd henkild maistoi ensimmadistd kertaa
kartiohuhtasientd.  Ensivaikutelma  t&sta
klassisesta ruokasienestd taisi olla kauniisti
sanottuna ristiriitainen. Minun on myds tun-
nustettava, ettd sillihaperon makuun péase-
misessd meni itseltdni aika kauan.

Ja lopulta: sienimerkiston kysyntdd saattaa
selittdd my6s inhimillinen halu kinastella,
arvostella ja laittaa asioita paremmuusjirjes-
tykseen, oli sitten kyse urheilusta, eurovii-
suista tai sienistd. Jos sienimerkist6a ei olisi,
jdisi pois monta mielenkiintoista kiivailua
siitd, onko tdmd vai tuo laji nyt oikeasti kol-
men tdhden arvoinen! Muutama vuosi sitten
ehdotettiin tdhtien maksimim&&drdn pudot-
tamista kahteen, mutta ehdotus osoittautui
erittdin epdsuosituksi ja siitd sitten luovut-
tiinkin.

Sienimerkiston ongelmat
Vaikka sienimerkistd onkin hyvin kdyttokel-

poinen apuviline, sithen liittyy my®6s ongel-
mia. Niiden vuoksi voisi ehka olla parempi,
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Merkkien selitykset

%) %kX erinomainen
% % hyvi
X syotdava
@) arvoton
myrkyllinen
2 vaarallisen myrkyllinen
22 tappavan myrkyllinen
WE esikdsiteltynd syotidvi
Cl%k %k  esikdsiteltynd hyvi
L%k %k %k esikésiteltynd erinomainen
L esikdsiteltavd
O vérjdyssieni
Teckenforklaringar
X%k  utmirkt
% % god
X atlig
@) vérdelos
giftig
2 farligt giftig
22 dadligt giftig
L1k atlig efter forbehandling
Ok *k  god efter forbehandling
L%k %k %k utmérkt efter forbehandling
O forbehandlas genom kokning
i anvindas till firgning

Suomen Sieniseuran nykyisin kiytossi olevat sienten kiiyttoarvomerkit



ettd sienistd puhuttaessa huomio alkaisi
pikku hiljaa kiinnittyd tdhtimerkistén sijasta
muihinkin asioihin.

Kenties hankalin sienimerkistoon liittyva
pulma on sienituntemuksen vajavaisuus.
Kaikkia sienii ei kerta kaikkiaan tunneta niin
hyvin, ettd niille voidaan jollain konsensuk-
sella sopia objektiivisesti oikea tdhtiluokka.
Normaalin ruokasienioppaan 150 yleista lajia
voidaan vield tdhdittda kirjantekijin omaan
kokemukseen perustuen. Sen sijaan kahden
tuhannen lajin arvomerkittdminen absoluut-
tisesti oikein on mahdotonta, koska kukaan
ei ole kaikkia lajeja sekd madrittdnyt oikein,
valmistanut parhaalla mahdollisella tavalla
ruoaksi ettd vield maistanutkin lopputulosta.
Suomen Sieniseuran nettisivuilta 10ytyvéssa
sienimerkistssd on toki tehty paras tdhdnas-
tinen yritys kokoamalla parhaitten asiantun-
tijoiden tietdmys sienten kéytettdvyydesta.

Toinen hankala ongelma on tietenkin eri
ihmisten makuasioihin liittyvit erilaiset mie-
lipiteet, ja erilaiset arvostukset. Mitd ominai-
suuksia pitdisi sienimerkistossd arvostaa eni-
ten? Onko tdrkeintd hyvd maku, miellyttava
rakenne, vaivaton kaisiteltdvyys, satoisuus
vail toukattomuus?

Suomalaiseen sienimerkistéon sisaltyvis-
sa arvostuksissa ndkyy aika voimakkaasti
sen syntyhistoria. Kun sienimerkist6 luotiin,
suomalaiset kerdsivét lahes yksinomaan kir-
peitd, kiehautettavia rouskuja sekd helposti
tunnettavia, mutta varsin mietomakuisia kel-
tavahveroita. Tdssd tilanteessa haluttiin va-
littdd suomalaisille viesti: “Metsissd on pal-
jon muitakin, parempia sienid kuin rouskut
ja keltavahverot — dlkdé kerdtko vain niitd.”
Jotta uusia, oudompia lajeja saataisiin nos-
tettua rouskujen ja keltavahveroiden kustan-
nuksella, sienimerkist6 luotiin arvostamaan
johdonmukaisesti jonkinlaista absoluuttista
makua. Sen sijaan sienestdjan kannalta muut
tdrkedt ominaisuudet kuten miellyttava kési-
teltdvyys, sdilyvyys, toukattomuus ja helppo
tunnistettavuus jaivdt maun rinnalla toisar-
voisiksi. Niinpd esimerkiksi suosittu, melko
toukaton ja satoisa, mutta kiehautettunakin
kirpedhko kangasrousku sai pitkdan johdon-
mukaisesti joka kirjassa vain yhden tdhden.
Vastaavasti veteldt, hankalasti perattavat ja
toukkaiset voitatit komeilevat useimmissa
sienikirjoissa peréti kolmella tdhdelld, vaikka
kaytdnnossd ne yhd nykydan jadvat purura-
tojen ojanpenkkoihin. Mitd tdstd opimme?
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Ehki sen, ettd vaikka suomalaiset haluavat-
kin ne tdhdet sienikirjoihinsa, eivdt he kui-
tenkaan niitd orjallisesti noudata.

Sienimerkiston tulevaisuus

Mikd sitten on sienimerkistdon tulevaisuus?
Onko sienimerkisté myds tuleville sienesta-
jasukupolville yhta tuttu kuin tind paivana?
Paljon riippuu tietenkin sienikirjojen tekijois-
td. Itse nakisin niin, ettd ainakin tilld hetkel-
14 sienimerkistt on vilttimiton apuviline,
mutta sen rinnalle tarvitaan muita tapoja
kuvata varsinkin ruokasienten kayttokelpoi-
suutta.

Itse toivoisin, ettd eri sienilajien omaa per-
soonallisuutta ruokasienend voitaisiin tule-
vaisuudessa enemmain tuoda esiin ehki kui-
tenkin hiukan yksiulotteisen sienimerkistén
sijasta. Onko loppujen lopuksi tirkedd, onko
sieni yhden, kahden vai kolmen tdhden ruo-
kasieni? Eiko tarkedmpéd olisi, milld tavoin
juuri tdmd laji kannattaisi valmistaa ruoaksi,
jotta se péésisi parhaiten oikeuksiinsa? Yh-
den tdhden sienistikin saa oikealla tavalla
valmistettuna kolmen tihden ruokalajeja!

Cortin, B. 1946: Svampar i Firg. Suomeksi toimit-
tanut R. Tuomikoski 1959: Sienet virikuvina. —
WSQY. Porvoo - Helsinki. 246s.

Hintikka, T.]. & Sainio, A. 1942: Sienikirja. — Hel-
sinki. 178 s. + 8 taulua.

Huhtinen, S. ja & Viitala, H. 2000: Ruokasieniop-
paat kautta aikain. - Sienilehti 14-22.

Ingelstrom, E. 1940: Svampflora. — Stockholm, 216
s. + XVI + 64 taulua.

Kalamees, K. & Liiv, V. 2005: 400 Eesti seent. — Eesti
Loodusfoto. Tartu. 316 s.

Korhonen, M. 2006: Tunnista sieni. — Otava. Hel-
sinki. 320 s.

Nylén, B. 2000: Svampar i Norden och Europa. —
Natur och Kultur. 704 s.

Rautavaara, T. 1947: Suomen sienisato. - WSQOY.
Forssa. 543 s.

Suomen Sieniseuran internet-sivut, www.funga.fi

s-posti mikko.verajankorva@accenture.com



18 SIENILEHTI 63(1)

Uusi kupusienisuku ja -laji Suomelle
— lymytantereinen, Gautieria otthii

MAURI LAHTI & JUKKA VAURAS

Monen uuden tai harvinaisen lajin Idytdminen on my®os sattuman kauppaa,
jossa onnella on osansa. Maan alla kasvavien sienten itidemien 16ytymiseen onni

tarvitsee kylld vield lisdpotkunkin.

Italiasta saapui elokuussa 2010 Angelo Mo-
ron ja hdnen avopuolisonsa Marina sieniret-
keilylle Suomeen, tavoitteena pdastéd valoku-
vaamaan ja kerddmadén varsinkin haperoita.
Vieraiden isdntind olivat Juhani Ruotsalai-
nen, Jukka Vauras seké apu- ja supliikkimie-
hend Mauri Lahti. Vehmersalmelta oli vuok-
rattu ylevd majapaikka, mutta koska seutu
oli retkiaikaan rutikuiva, piti etsid parempi
haperopaikka kaukaa tulleille vieraille. Sel-
lainen 16ytyi Kajaanin pohjoispuolelta Ris-
tijarveltd. Seuraavassa Mauri Lahti kertoo,
miten lymytantereinen l6ytyi ja méérittyi.
Muutaman kohtalaisen sienestyspédivan
jalkeen iltapdivan kohteeksi valittiin Risti-
jarven Koljatinvaaran laskettelukeskuksen
itapuolella sijaitseva lehto. Angelon ryhtyes-
sd kuvaamaan italialaiseen tapaan, hén siirsi
kuvattavansa uuteen paikkaan maisemoiden
sithen istutetut haperot ldhisammalilla. Sil-
loin kouraan tuli myos jokin maanalainen
kimmoisa ja pyored sieni (kuva 1). Sen hin
ojensi minulle, koska oli ndhnyt mitd kaik-
kea pientd olin nédytelokerikkoon aiemmin
ottanut. Viitostien majapaikalla alkoi pian
tavanmukainen néytteiden nimedminen ja
kuivaaminen. Angelon kerddméd sieni oli
dkkiseltdédn sen verran outo, ettd oitis sen
mikroskopoin. Jo halkaisupinta paljasti, ettd
jandnmukulasta (Rhizopogon) ei ollut kyse.
Rakenne oli labyrinttimainen ja sen keskelld
vield haaroittuva rakennelma (kuva 2). Mik-
roskoopissa nakymaé oli vield yllattavampi:
kookkaat sukkula-ellipsoidit iti6t, joista en-
sin tuli mieleen jauhosienen piparkakkura-
kenteet. British truffles -kirjasta (Pegler ja
muut 1993) 16ytyi avuksi itiopiirros lajista
Gautieria morchelliformis. Ainakin oikea suku
16ytyi nopeasti! Angelolle suku olikin jo Itali-
asta ennestédén tuttu. Me saimme riehaantua
Suomelle uuden suvun ja lajin edustajasta.

Angelo sai néytteestd viipaleen, koska Ita-
liassa on suvun asiantuntijoita, ja sielld on
dskettdin julkaistu kirja maanalaisista sienis-
td (Montecchi & Sarasini 2000). Onpa Ange-
lo ollut my6s maarittdjand ja valokuvaajana
tuoreessa Gautierig-artikkelissa (Bizio ja muut
2009). - Aikanaan ndytteemme paétyi Sarasi-
nin oppilaalle Angelo Bincolettolle, joka on
tutkinut maanalaisia sienid 30 vuotta. Syys-
kuussa sdhkopostiini ilmestyi lajimééritys
Gautieria otthii Trog. Suomalaiseksi nimeksi
télle sammalessa piileksijdlle hyvéaksyttiin ni-
miehdotukseni lymytantereinen.

Suku Gautieria, tantereiset

Italialainen Carlo Vittadini kuvasi Gautieria-
suvun jo vuonna 1831. Suvussa on ainakin 25
lajia (Kirk ja muut 2008). Tantereiset kuulu-
vat kantasieniin. Eri ldhteissd niiden sijoitta-
minen sienisysteemiin vaihtelee, mutta nyt-
temmin ne viedddn heimoon Gomphaceae.
Polkkysienet (Gomphus) ja haarakkaat (Rama-
ria) ovat niiden ldahisukulaisia. Tantereisille
on tunnusomaista vanhemmiten kehittyva
etova haju, kimmoisa epédsdannéllinen pyo-
red muoto ja tyvestd lahtevd juurimainen
rihmastojanne. Likaisen kellertdva halkaisu-
pinta on labyrinttimainen. Itididen kypsyt-
tyd pinta hajoaa nopeasti ja itiomassa tulee
nakyviin. Itidemd on lyhytikdinen, mutta
rihmasto pitkdikdinen. Rihmasto voi olla
yhtd vanha kuin sen iséntdpuu. Tantereiset
ovat vahintdan kalkinsuosijoita. Ne kasva-
vat Pohjoismaissa havupuiden juurisienini
sammalen alla tai Tanskassa pyokkimetsin
sammalpeittoisessa lehtimassassa. Italian
Apenniineilla ja Alpeilla kelpaavat isanniksi
saksanpihta (Abies alba), kuusi ja nukkatam-
mi (Quercus pubescens). Mielenkiintoinen on
my0s Norjasta Gautieria-nimelld kulkeva loy-
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Kuva 1. Lymytantereinen, Gautieria otthii, on maanalainen kimmoisa epdsdannéllisen pyored sieni. - Ris-
tijirvi 19.8.2010. - Valokuva Mauri Lahti.

Kuva 2. Lymytantereinen, Gautieria otthii, on halkaisupinnaltaan labyrinttimainen. — Ristijarvi 19.8.2010.
- Valokuva Mauri Lahti.
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t6, jossa isdntdpuuna on tammi. Se mainitaan
isinndksi G. morchelliformikselle. Paksu neu-
lasmatto on kelvannut myos kasvupaikaksi.

Suku on toistaiseksi Pohjoismaissa huo-
nosti selvitetty. Norjassa Gautieria graveolens
(s.lat.) késittdd my6s mahdolliset muut lajit
ja ne kulkevatkin museossa osin nimelld G
morchelliformis, jota pidetddn monissa mais-
sa omana lajina. Pohjoismaiden lajimaéran
tulkinta onkin vaikeaa. Lajierot ovat pienet,
eikd lajeja ole tdalld kukaan vield yhtenii-
sesti tutkinut. Karkea nimedminen tapahtuu
itickoon perusteella. Nimet on miellettéava
laajassa merkityksessd. Néytteitd on nimilla
G. graveolens, G. morchelliformis, G. otthii ja
G. retirugosa. Kaikki ovat erittdin harvinaisia
ja saavat Pohjoismaissa punaisissa kirjoissa
merkinndn VU (vaarantunut) tai DD (puut-
teellisesti tunnettu). Loytopaikoilla itidemia
on ollut vain yksi tai kaksi. Yleisin lienee hai-
sutantereinen (G. graveolens). Nimi tulee ha-
justa, jota kuvataan vanhemmissa itiemissé
vahvan ldpitunkevaksi, hieman kuvottavaksi
valokaasun ja viskin sekoitukseksi. Jotkut
tunnistavat hajusta myos lakritsilla hoyste-
tyn tupakan. G. morchelliformikselle on maa-
ritetty mooseksenpalavapensaan (Dictamnus
albus) voimakas haju.

Haisutantereisesta (Gautieria graveolens)
tehtiin Ruotsissa ensimmadiset 16ydét Upsa-
lasta ja Alvkarlebystd jo 1900. Loytédjéna oli
haisutantereista suussaan kantava orava.
Sen jalkeen on vain kolme my6hempaa 16y-
topaikkaa maakunnista Uppland, Jamtland
ja Visterbotten. Larsson (1997) mainitsee
Suomenkin 16ytopaikkana. Ehka kyseessd on
vadrinkdsitys, koska kyselyistd huolimatta
el ndytettd ole mistddn loytynyt. Selitys voi
tulla my6s Suursienioppaan (Ulvinen 1976)
tekstistéd. Siind esitellddn G. graveolens maan-
alaisissa kupusienissd ja lopuksi todetaan
”— Ei varmaa tietoa Suomesta”. Tantereisesta
on vanha 10yt6 myts Gotlannista, vuodelta
1897, mutta poikkeavan ulkondkonsé vuoksi
se sai silloin nimen G. retirugosa. Lajierottelu
suvussa on kuitenkin sen verran epéselvé,
ettd ehkd G.refirugosaa on pidettiva haisu-
tantereisen poikkeavana muotona. Kirjalli-
suudessa esitettyjd vanhoja lajiméadrityksia ei
voi pitéd luotettavina (Larsson 1997).

Nordic Macromycetes -kirja nimeda Gau-
tieria otthiin G. graveolensin variaatioksi (Eck-
blad 1997). Tanskassa Koch (1969) katsoo sen
omaksi lajikseen. Samoin italialaiset pitavat

G. otthiita hyvénd lajina monien tuntomerk-
kierojen perusteella. Itidmuoto on hieman
erilainen. Basidioissa haisutantereisella on
itiita kahdesta kuuteen ja lymytantereisel-
la yleensd neljd, joskus kaksi. Itidkoko hai-
sutantereisella on 15-21 x 10-13 um ja itién
pituuden ja leveyden suhde Q =1,4-1,8, kun
lymytantereisella vastaavat luvut ovat 12-17
x 7-8,5 um ja Q= 1,9-2,1. Vanhan itidemén
hajua kuvataan aromaattisen pistdvaksi, epa-
miellyttavaksi ja kuivatun curryn kaltaiseksi.
Haju ei ole niin voimakas kuin haisutanterei-
sella (Bizio ja muut 2009).

Seuraavassa lymytantereisen makroskoop-
pisia tuntomerkkejd: Itidemat pyoredhkoja
tai epdsddnnollisen tryffelimdisid, sitkeitd,
lapimitaltaan 1-5 cm. Tyvessd pieni kanta,
jossa rihmastojdnteitd. Ulkopinta valkeahko,
kellertdavaldikkdinen, siledhko, itiveman kyp-
syessd hajoava ja sisdosan paljastava. Sisus
(gleba) ensin oranssinkeltainen, sitten itiopo-
lystd kellanruskea, lokeroinen ja labyrintti-
mainen.

Tantereisten uhanalaisuutta ja sdilyttavia
toimenpiteitd arvioitaessa on huomattava,
ettd ne ovat riippuvaisia isantdpuistaan seka
kasvupaikan kosteudesta eli paksusta neu-
las- ja sammalpeitteestd. Avohakkuut voivat
olla niille tuhoisia (Larsson 1997).

Pohdintaa

Google-haulla esiin tullut tieto toi aina uut-
ta mietittdvad. Nimikirjo variaatioineen on
ongelma lukum#drdd arvioitaessa. Miten
madrittdd uhanalaisuus sienelle, jonka inven-
toinninkin luulisi olevan metsén neulas- ja
sammalmaton haravoimista! Itideman ly-
hytikdisyys ja ulkonddn muuttuminen vield
hankaloittavat etsintdd. Kun Angelo 16ysi
sattumalta Ristijarveltd sammalraapaisulla
yhden ititemépallon, niin kuinka monta vas-
taavanlaista paikkaa Suomessa onkaan? Jos
Suomen tryffelikoirat opetettaisiin tunnis-
tamaan myo0s tantereiset, kuinkahan paljon
16ytojd tulisi? Saadut 16ytdtiedot eivdt myds-
kaén kertoneet riittdvan tarkasti oytopai-
kasta tai -tavasta, muuta kuin ettid orava oli
ensimmadinen varmennettu 1oytdja. Ovatko
tantereiset osin ndkyvissd lehti- tai neulas-
matossa kasvaessaan samoin kuin janénmu-
kulat? Lisad pohdintaa tuotti A.H. Smithin
artikkeli (1965), kuinka hin on Yhdysvallois-
sa Idahossa l6ytanyt G. graveolensia varsinkin



lannenpihdan (Abies lasiocarpa) juurisienend
aina heind-elokuussa tavattoman runsaasti.
Haisutantereinen on kirjoituksen mukaan
Euroopasta tullut laji ja on Idahossa run-
saampana kuin missd muualla maailmassa.
Hén on kerdnnyt sientd kauppakasseittain
uuvuksiin asti (miksi?). “Ei ole tavatonta 16y-
tdd niitd paikoilleen kuivuneina McCall'in
alueella. Havaintojeni mukaan sienen eldma
maassa kestdd kaksi viikkoa.” Hin kertoo
my0s raportista, jossa mokin omistaja siirsi
pois puuvajastaan kaksi vakallista oravien
(pine squirrel) kerddmid tantereisia. Lisdksi
suvun lajit ovat tdrked osa pohjoisamerik-
kalaisen liito-oravalajin (Glacomys sabrinus)
ravintoa.

Nykytiedot pohjoismaisista 16ydoistd Nordic
Macromycetes-kirjan, Artdatabankenin ja
museokyselyjen perusteella:

Norja: Nimelld Gautieria s.lat., Oslo 1950.
Gautieria cf. mexicana (= graveolens), Trond-
heim 2001. Gautieria morchelliformis (grave-
olens?, Buskerud 2 paikkaa (1969,1988), Opp-
land 2 paikkaa (1982, 1993), Oslo 1951-56 (5
kerdystd), Telemark 2 paikkaa (1952,1964).

Ruotsi: G. graveolens 3 (+ 3 tuhoutunutta
16ytopaikkaa Tukholman pohjoispuolen elié-
maakunnista), “G. retirugosa” (graveolens?) 2
loytopaikkaa (Gotlanti).

Tanska: G. otthii 1 16ytdalue Ravneholme-
ne (1965,1966,1967).

Viro: Ei vield 16yt6ja.

Suomi: G. otthii 1 10yt6. Nayte on talletettu
Turun yliopiston kasvimuseoon seuraavin
etikettitiedoin: Kainuu, Ristijarvi, Koljatin-
vaara, fairly rich forest with Picea abies, Betu-
la and Pinus sylvestris, on soil under mosses
Pleurozium schreberi and Hylocomium splen-
dens, Grid 27° E: 7154:561,19.VII1.2010 Ange-
lo Moron & Mauri Lahti 31/10.

Parhaat kiitoksemme kd&nnos-, maaritys- ja
kirjoitusavusta Angelo Moronille, Stefan Ja-
kobssonille ja Unto Séderholmille sekd Kat-
riina Bendiksenille norjalaisista naytetiedois-
ta.
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The first record of Gautieria otthii in Finland
Gautieria otthii was collected as new to Finland in
Ristijérvi in Kainuu biological province. It was
growing in fairly rich forest with Picea abies, on
the ground under mosses. This is the first record
of the genus Gautieria in Finland. The taxonomy of
the genus is not yet well explored in the Nordic
countries.

Mauri Lahti, Verhonkatu 5, 13100 Himeenlinna
s-posti: mauri.lahti(@)sci.fi

Jukka Vauras, Biologiska samlingarna vid Abo Aka-
demi, Kasvimuseo, 20014 Turun yliopisto
s-posti: jukka.vauras@utu.fi
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Mycena agrestis — Suomelle uusi hiippolaji

TEA VON BONSDORFF & ARNE ARONSEN

Talvella 2009 Ville Kélvidinen ja Tero Taipale
toivat kaksi hiippondytettd tutkittavakseni.
Sienet oli keradtty ldntiseltd Uudeltamaalta
lokakuun loppupuolella. Tammisaaresta ke-
rityt sienet osoittautuivat ruostelaikkuhii-
poiksi (Mycena zephirus). Ruostelaikkuhiippo
kasvaa myohddn syksylld melko yleisend
Eteld-Suomen lehdoissa. Toiset sienet olivat
Hangon Kolalahdelta. Néytepussi sisélsi var-
sin erikoisen ndkoisid hiippoja. Tutkittuani
kuivandytettd ja kirjallisuutta (Emmett et
al. 2008, Aronsen 2010) ja ndhtydni lopulta
sienistd my0s kuvan, aloin vahvasti epdilld,

ettd kyseessi voisi olla Mycena agrestis. My®6s
mikroskooppinen tutkimus tuki olettamusta-
ni.

Hiippotutkijat Aronsen ja Maas Geestera-
nus kuvasivat Mycena agrestis -lajin tieteelle
uutena vuonna 1997, ja se tunnettiin aino-
astaan tyyppipaikaltaan (Vestfold, Tjeme,
Moutmarka) Norjasta (Aronsen & Maas
Geesteranus 1997). Vertailumateriaalin puut-
teen vuoksi ldahetin osan ndytteestd Aronse-
nille tutkittavaksi ja hdn vahvisti méaéarityk-
seni.

Kuva 1. Suomessa Mycena agrestis kasvaa mythéddn syksylld hyvin erityislaatuisessa ympéristossa:
dyyniménnikossa ja keskelld sianpuolukkakasvustoa (Arctostaphylos uva-ursi). — Kuva Ville Kélvidinen
(27.10.2009).
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Kuva 2. Heltan terin steriilejd soluja eli keilokystidejd, itidkanta, iti6itd, sinkil4llisid sienirihmoja hyyte-
lomaisessd aineessa (vasemmalta oikealle). — Piirros Arne Aronsen.

Mycena agrestis Aronsen & Maas Geest.

Sektio Fuliginellae (A .H. Sm. ex Singer) Maas
Geest.

Lakki 0,8-1,9 (-2,0) cm, kupera — laakean
kupera, joskus kuoppakeskustainen, lapisa-
teinen, kiiltdvi, tahmea, harmaa — tumman
harmaanruskea, reunasta usein vaaleampi.
Lakin pinnassa erillinen hyytelditynyt ker-
ros. Haju kurkkumainen. Heltat johteiset, ka-
peatyviset, harmaat, terdssa vaalea irroitetta-
va erillinen hyytelditynyt kerros. (20-) 23-27
(-32) helttaa kiinnittyy jalkaan. Jalka ontto,
tasapaksu, tahmea, kiiltivd, harmaa, joskus

tyvestd tummempi. Mikroskopia: Itidkan-
ta 30-38 x 8-9 pm, 4-itidinen. Itiét muodol-
taan omenansiementd muistuttavia, sileitd,
amyloideja, 9-11 x 4,5-5,5 um. Keilokystidit
runsaslukuisina hyytelomdisessd aineessa,
12-32 x 6,5-8 pm, nuijamaisia, lisikkeellisig;
lisdkkeet 2-12 x 1,5-3 pm, epdsddnnollisen
sormiliuskaisia. Pleurokystidejd ei ole. La-
kin pintakerroksen rihmat hyyteldmiisessi
aineessa, runsashaaraisia, sileitd, noin 2 um
leveitd, pdatesolut korallimaisesti haarovia.
Jalan rihmat hyyteldmaiissd aineessa, 1-2 um
leveitd, sileitd. Sienirihmat sinkilillisii. Eko-
logia: Mereisilld alueilla hiekkapohjaisessa
maassa katajien ja méntyjen seurassa.
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Lopuksi

Tuoreiden itidemien tuntomerkit ovat erityi-
sen tirkeitd hiippojen maéarittdmisessd. Tar-
keitd tuntomerkkeja ovat mm. itidemén vérit,
haju, lakin pinnan koostumus, heltan rakenne
ja heltan terdn vari sekd jalkaan kiinnittyvien
helttojen lukuméérd. Sienien kuivaaminen
ja tallettaminen museondytteiksi kannattaa
aina, vaikka ei itse lajia tunne. Lajinmaééritys
voidaan tehdd kuivandytteestd myShemmin-
kin. Néytteen lisdksi kuva tuoreista sienistd
saattaa oikaista monia polkuja lajia mééritet-
tdessd. Kun ndyte on museoitu ja dokumen-
toitu, voidaan lajitietoja kidyttdd mysds mm.
lajien levinneisyyden kartoittamisessa seka
lajien uhanalaisuuden arvioinnissa.

Mycena agrestis, new species to Finland.

Aronsen, A. 2010: Mycena Page. (http:/ /home.on-
line.no/~araronse/mycenapage/mycenapage.
html). - Viitattu 20.10.2010.

Aronsen, A. & Maas Geesteranus, R. A. 1997: My-
cena agrestis, a new species of section Fuliginel-
lae from southern Norway. — Persoonia 16(3):
397-400.

Emmett, E. E., Aronsen A., Laessee T. & Elborne, S.
A. 2008: Mycena (Pers.) Roussel. In: Knudsen,
H. & Vesterholt, J. (eds.) 2008: Funga Nordica.
Agaricoid, boletoid and cyphelloid genera. -
Nordsvamp, Copenhagen. 965 pp.
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Kasviticteellinen puutarha ja kasvimuseo/Sienitiimi,
PL 7 (Unioninkatu 44)

00014 HELSINGIN YLIOPISTO
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Arne Aronsen, Toradveien 54, N-3135 Torad
Norway

Sieniseurojen tapaaminen Jyvaskylassa
3.-5.9.2010 aarniossa ja laitumella

JARKKO KORHONEN

Vesalan kurssikeskus viidentoista kilometrin péddssé Jyvaskylédstd lanteen tarjosi
upeat puitteet Jyvasseudun sieniseuran jarjestdmille Sieniseurojen tapaamiselle.
Paikka oli luonnon helmassa, kumpuilevassa keskisuomalaisessa metsémaisemassa,
Vesankajdrven rannalla. Nayttelytila oli valtava ja valoisa, majoitustilat olivat valjét
ja viihtyisdt, ruoka oli hyvéa ja sité oli riittavdsti. Kun tdhén yhtaléon ynnatadn
sieniseuralaiset, ei tulos voi muuta kuin jadda vahvasti plussalle!

Suurten kuusten juurelle

Lauantaiaamuna iso bussi sekd pari pikku-
autoa kuljetti koko runsaan seitsenkymmen-
péisen sienipdivdsakin Muuramen Kuusimé-
en juurelle. Kuusimédki on saanut Sienilehden
palstamillimetrejd aiemminkin - ja syysté:
tuore filosofian tohtori Panu Halme 6ysi
sieltd v. 2005 peikonmaljan (lonomoidotis irre-
gqularis), miké oli sensaatio, silld kyseessd oli
Pohjoismaille uusi ja vasta Euroopan viides
loyto lajista (Huhtinen & Halme 2007). Li-

séksi Panu on valottanut metsdn tunnelmaa
ja sienistod artikkelissa Minun sienimetséni
(Halme 2006).

Jalkauduimme Kuusimékeen ojan yli hie-
man luotaantyontdvan pusikon ldpi, min-
kd jilkeen edessd aukenikin satumetsd. Oli
pehmedd sammalikkoa, hieman kaenkaalien
ilmentdmé&d rehevyyttd ja ikikuusikkoa. Se-
kapuuna oli harvakseltaan kilpikaarnamén-
tyjd, jattimaisia koivuja ja haapoja seké paljon
lahopuuta. Oppaamme Panu harppoi tutus-



sa metsdssddn hirven lailla vetden perédssdan
joukkoa kohti Kuusimden aarteita. Ensin
16ytyi jo tunnetulta kasvupaikaltaan uhan-
alainen vilkkyludek&épéd (Skeletocutis stellae).
Kadpa pisti heti kuvaajat koetukselle — vi-
héinen valo ja hankala kasvupaikka ménnyn
maapuurungon alla saivat innokkaimmat
polvistumaan aparaatteineen 18ydén eteen.
Laheltd tatd runkoa loysin eldméni ensim-
mdisen isoloisikan (Cordyceps canadensis).
Myds tdma 16yto kiinnosti muita retkeldisis.

Loisikan kuvattuani ehdin kuuntelemaan,
mitd Panu kertoi metsdn tutkimuslaitteista.
Esittelyssd oli erddnlainen itidimuri, jonka
avulla selvitetddn itidivien kddpien runsaus-
suhteita. Tastd matka ja 16ytojen ilotulitus pit-
kin Kuusiméen rinnetta jatkui. Vuorossa oli
suuria koivumaapuita, joilla oli réykkisittdin
talvihiippoja (Mycena tintinnabulus). Laheltd
l6ytyi karvalahorusokasta (Pluteus umbrosus)
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ja lahohdivakkda (Bolbitius reticulatus). Onton
puunrungon sisélld piilotteli hieno, mutta
tarkastelun ja kuvaamisen kannalta vaikea
jauhovinokasesiintyma (Ossicaulis lignatilis).
Kaikki ndmé ovat valtakunnallisesti harvi-
naisia lajeja, mutta Kuusiméen vakiol8ytoja.
Jotain uuttakin tdstd Panun tarkasti tutki-
masta metsdstd vield loytyi, silld sienipdiva-
vieras Laura Kaprio 18ysi Kuusimaielle uute-
na oranssihiipon (Mycena oregonensis). Kuin
pisteeksi i:n padlle Kyroldis-Matti 16ysi pak-
sukuorikddvan (Rigidoporus crocatus), joka
oli Idydetty Kuusimdestd kymmenen vuotta
sitten, mutta onnistunut tdmén jalkeen piilot-
telemaan mykologeilta. Tédstd uhanalaisesta
lajista on Suomessa tiettdvisti vain kahdek-
san l6ytod.

Silmiinpistdvad oli erittdin runsas aarnih-
elokan (Pholiota squarrosoides) esiintyminen.
Tama laji eroaa tutusta pérhdsuomuhelokas-

Kuva 1. Huokosnukkanen (Ceratiomyxa fruticulosa var. porioides) pitkille lahonneen koivun kuoren alla.
- Valokuva Jarkko Korhonen.
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ta (Pholiota squarrosa) ohuempien suomujen-
sa, valjumman vérinsd ja tolkissd seisonutta
ja viljahtynytta appelsiinimehua muistutta-
van hajunsa perusteella. Limasieniloyddistd
mainittakoon erittdin kaunis, hiukan k&a-
pimdiseltd ndyttivd  sitruunankeltainen
huokosnukkanen (Ceratiomyxa  fruticulosa
var. porioides), joka kasvoi hauskasti pitkille
lahonneen koivun kuoren alla jonkin har-
maan orvakan vieressé muodostaen upean
varisommitelman (kuva 1). Ldhelld ndiden
16ytopaikkaa sijaitsee Suomen korkein kuusi
- onhan paikan nimikin osuvasti Kuusiméki!

Niyttely, sauna, hyvaa ruokaa ja
juomaa

Sieniseurojen tapaamiset noudattavat tuttua
ja turvallista kaavaa, joka on mielestini vuosi
vuoden jilkeen aina vaan yhtd toimiva. Sie-
nindyttely on tapahtuman tarkein osa. Talla
kertaa poydille oli saatu peréti kolmisensa-
taa lajia, joista suurin osa oli Kuusimaéesta ja
muualta lihiseudulta, osa vieraiden mukana
kauempaa. Mika Toivonen oli 16ytdnyt hét-
kshdyttdvan vérisen, kellanvihrednd hehku-
van ”“salohaperon”, jonka hén toi tuliaisina
lajin tunnetulta esiintymispaikaltaan Lau-
kaan Hitonhaudalta. Muutenkin haperoi-
ta oli poydilld runsaasti. Kenties vain pari
pdivda ennen sienipdivid loppunut kunnia-
tohtori Juhani Ruotsalaisen vetdmé haper-
okurssi kannusti kurssilla olleita tuomaan
uusia oppejaan esille. Harmi, ettei Jussi itse
padssyt paikalle. Pohjoisen tuliaisina saimme
tuoksuvalmuskoita (Tricholoma matsutake) ja
Pohjanmaan hiekkakankailta sellerivalmus-
kan (Tricholoma apium), jossa todellakin oli
aivan sellerin tuoksu. Lajiesittelyistd vastasi-
vat Panu, Mika ja Lasse Kosonen. Marja Har-
kénen esitti hatkdhdyttavid limasienikuvia.
Pieni on kaunista, kuten saimme vuosi sitten
Pohjois-Karjalassa kuulla ja ndhda.

Sauna oli tervetullut kostean maastoreis-
sun ja opettavaisten lajiesittelyiden jdlkeen.
Vesankajdrven vesi oli jo jadhtynyt piristdvan
viiledksi, joten uimaan oli mentdvéd. Saunan
jalkeen sienipdivdvieraita odotti juhlaillalli-
nen. Menyyné oli salaatteja, lohta ja lohko-
perunoita — luonnollisesti sienikastikkeella
hoystettynd. Illan musiikista vastasi haitaris-
ti, kansantaiteilija Tauno Koukka. Kiitokset
hinelle!

Kuin lehmat laitumelle

Sunnuntaiaamun valjettua sieniviaked odotti
runsas aamupala ja bussikyyti pédivén koh-
teeseen, Muuramen Suuruspddn laitumelle.
Suuruspédd on hevosten laiduntama ja pai-
asiassa puuton vahdpensaikkoinen laidun-
nurmi, joka on runsaan viiden hehtaarin
laajuinen paikallisesti arvokas perinnebio-
tooppikohde (Mussaari 2007).

Miljoona kérpédstd ei voi olla vddrdssd -
kakka on hyvdd. Olimme samaa mielta tutki-
essamme Lassen ja Pirjo Penkkiméden kanssa
lantakasoja. Niiltd 16ytyi mm. useita muste-
sienilajeja, osa hdvidvédn pienid. Pienimmasta
minulla on tdmén tekstin pisteen kokoinen
mustetahra ndytteend. Uskaltaisinkohan toi-
mittaa ndytteen mustesieniekspertti Paavo
Hoijerille Porvooseen?

Muukin kuin kakka oli katsomisen ar-
voista. Lakastuneiden sananjalkojen ohesta
16ytyi outo laji, jolle ei asiantuntijaporukas-
sakaan 10ytynyt heti nimed. Laji selvisi kui-
tenkin pienen pohdinnan jilkeen — kyseessa
oli sananjalkanahikas (Rhizomarasmius un-
datus), ehkdpd lipedvahakkaan (Hygrocybe
nitrata) ohella pdivan parhaita 16ytdja. Muita
laitumen mukavia 16yt6ja olivat pikkuruinen
lepénkéarpassieni (Amanita friabilis), joka on
karpassieneksi sikili erikoinen, ettd sen tup-
pi on todella huomaamaton. Rusokkaita oli
monia lajeja, joista mainittakoon nipukka-
rusokas (Entoloma papillatum) ja saharusokas
(Entoloma serrulatum). Mieleen jdi myos k&-
picjauhosieni (Clitopilus scyphoides) ja valkon-
uijakas (Clavaria vermicularis). Bussin vieresta
16ytyi jauhojalkahapero (Russula farinipes)
poikkeuksellisen pohjoiselta kasvupaikalta.

Koska kdytossamme oli iso nayttelytila,
jonne kaikki kolmesataa sienilajia ja seitse-
méankymmentd vierasta mahtuivat, paatettiin
loppukeskustelu kahvin jdlkeen kayda siella.
Hémeenlinnan sieniseura on luvannut jarjes-
taa syksyn 2011 sienipdivat, mikd on rauhoit-
tava tieto — joka vuosi ei tulevien sienipéivien
kohtalo jérjesty néin helposti, kiitos Irma Jar-
viselle ja Himeenlinnan sieniseuralle. Sieni-
néyttelyssd oli aamupaivan laidunressun jal-
jilta jalleen tuoretta katsottavaa ja esiteltdvas,
joten saimme lajiasiantuntijoilta uutta tietoa
pOydén antimista ennen kotiin 1dhto4.

Kiitos Jyvésseudun sieniseuralle mahtavis-
ta sienipédivistd, seuran puheenjohtaja Jouko



Laaksamolle tidrkeistd tiedoista tdtd artikke-
lia varten ja toki kiitos kaikille seurasta! Néh-
ddin viimeistdan Himeenlinnassa.

PS. Ai niin, se peikonmalja, se kylla jai tdlla
kertaa 18ytymatta. ..
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Halme, P. 2006: Minun sienimetsdni: Muuramen
Kuusimaki. — Sienilehti 58: 80-81.

Huhtinen, S & Halme, P. 2007: Ionomidotis irregu-
laris — Pohjoismaille uusi kotelosienilaji Muura-
men kuusiméesta. - Sienilehti 59: 43-47.

Mussaari, M. 2007: Keski-Suomen perinnebiotoop-
pien hoito-ohjelma. — Keski-Suomen ympéristo-
keskuksen raportteja 1/2007. 46 s. ja 2 liitettd.

Jarkko Korhonen
s-posti: jarkkoko@yahoo.com

Gastronomian klassikoita, joissa on sienid 11

PAAVO EINI

Angus -harkaa tattien ja
keltavahveroiden kanssa.

Skotlanti on antanut maailmalle viskin,
Aberdeen Angus- pihvikarjarodun, kiltin eli
nykysanoin sukupuolineutraalin ruudullisen
hameasun, collien eli tuon pitkdkuonoisen
paimen- ja seurakoiran sekd Maria Stuartin.

Sienien kéytossd Yldmaan keittié muis-
tuttaa venaldistd keittiotd. Kun ranskalainen
keittio kayttdd pddasiassa herkkutatteja ja
tryffeleitd, hyddyntavét skotit laajasti met-
sd- ja niittymaisemissaan kasvavia luonnon-
sienid.

Ota keittiopoydallesi kunnon potks joko
Angus- tai Charolaisnaudan siséfilettd seka
sievoinen kasa tatteja ja keltavahveroita.
Muutkin sienet kédyvét, jos vahan lipsutaan.
Siisti filee ja leikkaa se n. 2 sentin pihveiksi,
mausta suolalla ja pippurilla.

Valmista kastike eli kuutioi pari isoa pork-
kanaa, silppua sipuli ja lehtiselleri, freesaa ne
voissa kuumalla pannulla yhdessd laakeri-
lehden ja kokonaisten mustapippurien kans-
sa. Jos haluat tavoittaa alkuperdisen maku-
jen herkullisen soinnun, lisdd pannulle 11/2
dl skotlantilaista Drambuie -yrttilikoorid ja

liekitd. Yrttilikdori on todella merkittdva ja
omaleimainen lisdmauste ja makujen hella-
kdtinen tasaaja. Lisdd saman verran hyvii
lihalientd ja keitd kolmannekseen alkuperii-
sestd, kaada siivildn ldpi ja lisdd n. 50 g voita.

Kuumenna 6ljyd pannulla ja paista maus-
tetut pihvit haluamaasi kypsyysasteeseen.
Laita my0s sienet pannulle. Aseta lautasel-
le yksi pihvi, laita sen péille tukeva kerros
paistettuja sienid ja sen péélle toinen pihvi
ja valele paille kastike. Sirottele sienid huo-
limattomaan kehddn pihvipinon ympdrille,
muutamia ihan lautasen laidoille.

On tyylipuhdas Yldmaan liha-sienilauta-
nen.

Sédstd Skotlannin kansallisjuoma viski
myohédisempaddn liha-sieniaterian muistojuh-
laan.

Skotit ovat muuten rajuja poikia puheissaan,
ruokapuheissaankin. Jos joskus tapaat Yla-
maan matkallasi miehid, jotka kertovat, ettd
aamulla ainoa oikean kaurapuuron silmi on
kunnon loraus viskis, olet tavannut miehi,
jotka ovat joko mahtavia isinmaan ystavii
tai sitten heiddn suonissaan virtaa aito yla-
maalaisen reheva kertojaperinne.
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Liuskapieluksia Sastamalassa

VESA SALONEN

Muutama vuosi sitten kerroin Sienilehdessé (2008/1) liuskapieluksista,
Hypocreopsis lichenoides, joita olin 16ytdnyt kolmesta paikasta ldhelld asuinpaikkaani
Hameenkyrén Rokkakoskella. Tuolloin liuskapielus taisi tuolloin olla maakunnalle
uusi sienilaji. Seuraavana vuonna pidin liuskapielusta silmélld erityisen

tarkasti, mutta 16ysin vain yhden uuden, hyvin pienen, liuskapielusesiintyman.
Liuskapielus ei siis ollutkaan jokapaikansieni, jota 16ytdd, kun vain osaa etsid.

Sienikaudella 2010 retkeilyni jai niukaksi, sil-
1d muutto ja kotiutuminen Sastamalaan vei
paljon ajastani. Loppusyksylld 18ysin kuiten-
kin uuden kotipaikkani lahettyviltd kolme
liuskapielusesiintyméaa. Naistd uusista 16yto-
paikoista kaksi on samanlaisia kosteikoiden
pajukkoja kuin alemmin Hameenkyrostd

16ytaméni esiintymat. Toinen néistd uusista
esiintymistd on melko runsas ja se sijaitsee
parimetrisesséd pajussa pelto-ojassa, toinen
esiintymistd on muodostunut useista pieneh-
koista osaesiintymista, jotka sijaitsevat sielld
tddlld laajassa luhtaisessa rantapajukossa.
Vaikka olen edelld kuvannut liuskapieluksen

Kuva 1. Liuskapieluksen, Hypocreopsis lichenoides, ruotsinkielinen nimi on trollhand - sen otteessa oksat
tarttuvat toisiinsa. — Pirkanmaa, Sastamala 6.11.2010. — Valokuva Vesa Salonen.



kasvupaikkoja pajukkoina, eldd liuskapielus
tarkkaan ottaen kuitenkin ensisijaisesti rus-
kovuotikan Hymenochaete tabacina eikd pajun
seuralaisena.

Yksi Sastamalasta 16ytdmistdni liuska-
pieluspaikoista poikkeaa elinymparistona
muista ndkemistani esiintymistd, silld tdssa
esiintymaéssd liuskapielus eldd syreenipen-
saassa. Syreenipensas kasvaa vanhan pihan
ja hiekkatien reunalla ja kasvupaikka on
matala lehtomainen médenkumpare, joka on
maapohjaltaan pikemminkin kuivahko kuin
kostea — lahin médrk3 maastokohta on vanha
kaivo kymmenien metrien pdassd. Liuska-
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pielus ei siis valttdmatta vaadi markas 1ahi-
ymparistoa.

Vanhassa ja risukkoisessa syreenipensaas-
sa on useita hyvinvoivan ndkoisid ruusuk-
keita liuskapielusta. Tarkasti katsoen liuska-
pielus néyttad kasvavan useimmin sellaisilla
kohdilla oksistossa, joissa ruskovuotikan rih-
masto on kasvattanut toisiaan sivuavia oksia
yhteen.

Ehka liuskapielus osoittautuu sittenkin
yleisemmaksi lajiksi kuin otaksuttua - ja sitd
loytad, kun etsii...

Vesa Salonen
s-posti: vesa.salonen@kopteri.net

sesta Sienilehdessd 2/2011.

Valtakunnallinen sieniseurojen
tapaaminen Hameenlinnassa 3.-4.9.2011

Hémeenlinnan Sieniseura ry. jarjestdd valtakunnallisen sie-
niseurojen tapaamisen Aulangon puistometsdn maisemissa.
Majoitumme Aulangon Lomakyldssd Aulankojdrven rannalla
ja retkeilemme ldheisen luonnonsuojelualueen metsien lisdksi

Hémeenlinnan ympariston mielenkiintoisissa kohteissa.

Tarkemmat tiedot sienipdivien ohjelmasta ja ilmoittautumi-
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Suomen Sieniseuran kuukausikokouksia
Tieteiden talolla, Kirkkokatu 6, Helsinki

22.3.2011 klo 18.00 (sali 309)

Suomen Sieniseura ry:n vuosikokous.

Arja Hopsu-Neuvonen: Sienineuvonnan nykypéivin haasteita ja ajankohtai-
sia kysymyksié.

19.4.2011 klo 18.00 (sali 309)
Orvo Vitikainen: Sienidhdn jakélatkin ovat.

Sienikuvailta 4. toukokuuta 2011 klo 17-20

Aihe: Kevidédn ja alkukesidn sienet.

Kasvitieteellisen puutarhan kasvihuoneiden kurssisalissa, Helsinki, Kaisa-
niemi, Unionink. 44.

Osallistuminen Seuran jdseniltd 5 €, muilta 10 € (maksut kéteiselld). Hintaan
sisdltyy kahvitarjoilu. - Kokouksessa on myos tilaisuus ostaa Seuran julkai-
suja ja mahdollisuus liittyd Suomen Sieniseuran jéseneksi. Tervetuloa.

Kevitsieniretki 21.toukokuuta 2011 Helsingin Viikkiin
Tarkemmat tiedot Sienilehden seuraavassa numerossa 2011/2

Sienilehti: Julkaisija Suomen Sieniseura ry. — Finlands Svampvédnner rf.
Jasenlehti, ilmestyy 4 numeroa vuodessa, tilaushinta 20 € maksetaan Sampo-
tilille 800018-106412.

Toimittajat: Mauri Korhonen (vastaava), Kasvimuseo, PL 7, FI-00014 Helsin-
gin yliopisto, puh. (09) 191 21643, s-posti mauri.korhonen@helsinki.fi ja Tuuli
Timonen, Kasvimuseo, PL 7, FI-00014 Helsingin yliopisto puh. (09) 191 24498,
s-posti tuuli.timonen@helsinki.fi. — Toimituskunta: Veikko Hintikka, Arja
Hopsu-Neuvonen, Irma Jarvinen, Tiina Rahko ja Jukka Vauras. Tilaukset
ja lehtien osoitteenmuutokset: Marcus West, Rouvienpolku 11 B 42, 00810
Helsinki, p. 040-5319731, s-posti tilaukset@funga.fi

Painopaikka: Unigrafia, Helsinki 2011.

Suomen Sieniseura ry. — Finlands Svampvianner rf.
Puheenjohtaja: Jorma Palmén, p. 0400 889678, s-posti puheenjohtaja@funga.
fi Sihteeri: Mika Toivonen, Biokeskus 3, PL 65, FI-00014 Helsingin Yliopisto,
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s-posti mika.toivonen@funga.fi Varainhoitaja: Jarkko Korhonen, Viides linja
16 A 26, 00530 Helsinki, p. 040 5910876, s-posti jarkkoko@yahoo.com Hallitus:
Tea von Bonsdorff-Salminen (varapuheenjoht.), Aapo Ahola, Veikko Hintikka,
Arja Hopsu-Neuvonen, Irma Jarvinen, Jarkko Korhonen, Ilkka Kytévuori,
Sanna Laine, Tuuli Timonen, Mika Toivonen ja Mikko Verdjankorva.

Arbis mykologer: Stefan Jakobsson, s-posti Stefan Jakobsson@fonet.fi Etela-
Karjalan sieniseura: Martti Hakala, Taurintie 113, 54710 Lemi, p. 400 272128,
s-posti martti.hakala@marlemi.inet.fi Eteli-Savon Sieniseura: Tarja Halme,
Kielotie 30 A, 58, Rantasalmi, p. 044 3078793, s-posti sieniseura@gmail.com
Hameenlinnan Sieniseura: Raili Saajos, Harjukatu 8, 13220 Hameenlinna,
p-(03) 6170519 tai 050 4078273, s-posti raili.saajos@elisanet.fi Jyvasseudun
Sieniseura: Jouko Laaksamo, Saukkolahdentie 210, 41860 Tikkala, p. 050
3772931, s-posti jouko.laaksamo@pp.inet.fi Kokkolan seudun sieniseura ry.
- Karlebynejdens svampsillskap rf.: Helind Wiik, Ndsimaentie 20 B 4, 67700
Kokkola, p. 050 4075935, s-posti wiik.helina@suomi24.fi Kymenlaakson sieni-
seura: Maarit Windt, Kymenlaakson Martat ry, Torikatu 6, 45100 Kouvola, p.
(05) 3122432, s-posti virpi.ikonen@martat.inet.fi Lapin Sieniseura ry.: Sirkka-
Liisa Peteri, Peterinniementie 88, 97130 Hirvas, p. 0400 650429, s-posti sipi.pe-
teri@elisanet.fi Oulun Sieniseura: Arttu A. Rauhala, Nykdsenkankaantie 10 E
17, 90650 Oulu, p. 0404 128577, s-posti arttu.a.rauhala@luukku.com Pohjois-
Karjalan Sieniseura: Markku Kirsi, Metsépirtintie 18, 80200 Joensuu, p. (013)
310604, s-posti Markku.Kirsi@joensuu.fi Pohjois-Savon Sieniseura: Kirsti Es-
kelinen, Jalkalantie 217, 77600 Suonenjoki, p. 040 5486362, s-posti kirsti.eskeli-
nen@pp.inet.fi Porin Seudun Sieniseura: Tapani Hanninen, Aittaluodonkatu
2 A 5, 28100 Pori, p. (02) 6411355, s-posti tapani.hanninen@pp.nic.fi Rauman
seudun Sieniseura: Pertti Rontynen, Sohantie 26, 26410 Kaaro, p. (02) 8232887,
s-posti kari.rauhala@pp4.inet.fi Riihimden seudun Sienikerho: Erkki Holtti-
nen, Tupatie 5, 12700 Loppi, p. 050 3014293, s-posti erkkiholttinen@luukku.
com Seindjoen Sieniseura: Sirpa Ollila, Isinnantie 4 B 11, 60200 Sein&joki,
p. 040 4125878, s-posti sirpa.ollila@luukku.com Sienipolkulaiset yhdistys:
Satu Lukkanen, Aromikuja 4 C 15, 04320 Tuusula, s-posti sienipolkulaiset@
gmail.com Tampereen Sieniseura ry.: Unto Soderholm, Sddstdjankatu 11 C
17, 33840 Tampere, p. 050 5660404, s-posti unto.soderholm@wlanmail.com
Turun Sieniseura ry. — Abo Svampsiliskap rf.: Jouni Issakainen, Ampuma-
kentdnkatu 11 D 18, 20360 Turku, p. 050 5145345, s-posti jouni.issakainen@
kolumbus.fi. Vaasan Sieniyhdistys. Sienirengas ry. — Vasa Svampforening.
Svampringen rf.: Matti Kyréldinen, Huovinkuja 7 D 2, 65320 Vaasa, p. (06)
3168991, s-posti matti.kyrolainen@ymparisto.fi Yla-Kainuun Sieniseura: Vil-
ho Karvonen, Pudasjarventie 153 A, 89200 Puolanka, p. 0400 303836, s-posti
vilho.karvonen@baari.net
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